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VAZENY ZAKAZNIiKU
Sporak je spojenim vyjimecné snadnosti obsluhy a skvélé ucinnosti. Po precteni navodu

nebude obsluha sporaku zadnym problémem.

Sporak, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dlkladné provéren na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dukladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.

Kvlli zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.
Pozor!
Sporak Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Sporak je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaji vliv na fungovani

zafizeni.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

Pozor. Spotiebi€ a jeho dostupné €asti jsou v prabéhu po-
uzivani horké. Moznosti dotknuti vyhfevnych elementl musi
byt vénovana mimoradna pozornost Déeti mladsSi nez 8 let
se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebiCe bez stalého
dozoru.

Tento spotifebi¢ mize byt pouzivany détmi star§Simi nez 8
rokl a osobami s fyzickym, mentalnim anebo psychickym
omezenim anebo bez praktickych zkuSenosti a védomosti,
pokud to bude probihat pod dozorem anebo v souladu s
navodem k pouzivani odevzdanym osobami zodpovédnymi
za jejich bezpec€nost. Vénujte ctnostmi, pozornost détem,
aby si se spotrebicem nehraly. Uklizeni a obsluzné €innosti
nemohou byt provadéna détmi bez dozoru.

Pozor. Pfiprava pokrmu na varné desce s pouzitim tukd bez
dozoru muze byt nebezpecné a muze zpusobit pozar.
NIKDY nezkousSejte hasit ohen vodou, ale spotfebi€ vypnéte
a prikryjte plamen napf. pokryvkou anebo nehoflavou dekou.
Pozor. Nebezpeci pozaru:nehromadte véci na ploSe k va-
feni.

Pozor. Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud, aby ne-
vznikla moznost urazu elektrickym proudem.

Pozor. Nedoporuc€uje se kladeni kovovych pfedmétd, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a pokliCky na povrch varné desky,
protoZze se mohou stat horké.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIVANI

Po poziti vypnéte varnou desku regulatorem a nespoléhejte
se na ukazani detektoru nadobi.

V pribéhu pouzivani se spotiebi¢ zahfiva. Doporucuje se
zachovani opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych ele-
mentd uvniti pecici trouby.

Dostupné Casti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporu-
Cujeme k troubé nepoustét déti.

Pozor. Nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedkd anebo
ostrych kovovych pfedmétd do Cisténi skla dvifek, protoze
mohou porysovat povrch, co mize zpusobit popraskani skla.

Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasazeni elektrickym
proudem, je tfeba se pfed vyménou zZarovky ujistit, zda je
zarizeni vypnuté.

K CiSténi spotrebiCe neni dovoleno pouzivat zafizeni pro
Cisténi parou.

Na vyrobku v jeho zadni €asti, ktera je urCena k zastavbé
proti zdi, se mohou nachazet ostré hrany. Pfi manipulaci s
vyrobkem je potifeba dbat zvySené opatrnosti a doporucu-
jeme pouzivani ochrannych prostredk.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

AN

Je nutné vénovat zvlastni pozornost détem prebyvajicim v okoli sporaku. Bezpro-
stfedni kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby domaci spotfebice, véetné kabell nedotykaly pfimo
rozehraté pecici trouby anebo varné desky, protoZe izolace téchto spotrebict neni
odolna vlg¢i pusobeni vysokych teplot.

Bé&hem smazeni nesmi byt sporak ponechan bez dozoru. Oleje a tuky se mohou
vznitit z dvodu prehfati anebo vykypéni.

Nepfipoustéjte znecliStovani varné desky a jeji zaliti vykypénymi zbytky. Zvlasté
se to tyka cukru, ktery reaguje s keramickou deskou, a maze zpUsobit jeji neod-
vratné poskozeni. Eventudlni zadpinéni je nutné praibézné odstranovat. Zakazuje
se umistovani na rozehfaté varné zény nadoby s mokrym dnem, protoZe to muze
zpUsobit neodvratné zmény na varné desce (neodstranitelné skvrny).

Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcem jako pfizpusobené do prace s
keramickou varnou deskou.

Nezapinejte varnou desku bez pfedchazejiciho postaveni na néj nadoby.
Nedoporucuje se kladeni kovovych pfedmétl, jako jsou noze, vidlicky, IZzice a
pokli¢ky, jak rovnéz hlinikovou folii na povrch varné desky, protoze se mohou stat
horké

Zakazuje se pouzivani nadob s ostrymi hranami, které mohou poskodit keramickou
varnou desku.

Nestavéjte na otevienych dvitkach pecici trouby nadob s hmotnosti prekracujici
15 kg, a na varné desce - 25 kg.

Nepouzivejte drsnych gisticich prostfedkd anebo ostrych kovovych pfedmétd do
¢isténi skla dvifek, protoZze mohou porysovat povrch, co mize zpUsobit popraskani
skla.

Zakazuje se vkladani horkych nadob a vliozek (vice nez 75°C) jak rovnéz snadno
zapalnych materialt do zasobniku zasuvky.

Zakazuje se pouzivani sporaku s technickou zavadou. VeSkeré zavady mohou byt
odstrafiované pouze osobou, ktera vlastni pfisluS§na opravnéni.

V kazdé situaci zpusobené technickou zavadou, je nutné bezpodminec&né odpojit
elektrické napajeni a zavadu pfihlasit k opravé.

Je nutné bezpodminecné dodrzovat zédsady a ustanoveni obsazené v tomto na-
vodu. K obsluze také nedopoustéjte osoby, které nebyly seznameny s obsahem
navodu.

Osoby s implantovanymi zafizenimi podporujicimi zivotni funkce (napf. kardi-
ostimulator, inzulinova pumpa anebo naslechovy pfristroj) se musi presvédgcit,
ze prace téchto zarizeni nebude indukéni varnou deskou narusena (oblast
frekvence €innosti indukéni varné desky obnasi 20-50 kHz).

Pouzivani zafizeni na vareni a pe¢eni zplsobuje uvolfiovani tepla a vihkosti d
mistnosti, ve které je instalovano. Ovéite, zda jsou kuchyrnské prostory dobfe
odvétrané; nutno udrZovat oteviené pfirozené ventilacni otvory nebo instalovat
mechanickou ventilaci (digestof s mechanickym odsavanim).

Dlouhodobé intenzivni pouzivani zafizeni mize vyZadovat zajisténi dodate¢ného
odvétrani, napfiklad otevfeni okna nebo pouziti U€inné&jsi ventilace, napf. zvySenim
vykonu mechanické ventilace, je-li pouzivana.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve pro-
spéch zivotniho prostredi. A

== == proto pomahejme, Setfeme

elektrickou energii! Postu-

pujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Pouzivani odpovidajicich nadob na
vareni.

Hrnce s plochym a hrubym dnem umoz-
nuji usetfit az 1/3 elektrické energie.
Pamatujte o pouzivani poklice, v opac-
ném pfipadé spotreba elektrické energie
vzrusta ¢tyfnasobné!

Vybér nadob pro vareni do povrchu
varné zony.

Nadoba na vareni nemGze byt nikdy
mensi od varné zony.

Dbalost o cistotu varné zény a dna
hrncu.

Necistoty prekazeji v odevzdavani tep-
la — silné pfipalené zaspinéni se Casto
da odstranit pouze pfipravky, které silné
zatézuji pfirodni prostredi.

Vyhybani se zbyte€nému ,nahlizeni
do hrnctd”.

Neotevirejte zbyte¢né €asto dvirka pedi-
ci trouby.

V¢éasné vypinani a vyuzivani zbytko-
vého tepla.

V pfipadé dlouhé doby vafeni vypnéte
varné zony 5-10 minut pfed koncem va-
feni. Setfi se tim az 20% elektrické ener-
gie.

Uzivani pecici trouby pouze v pripadé
vétsiho mnozstvi pokrmd.

Maso do hmotnosti 1 kg se da usporné-
ji pfipravit v hrnci na varné kuchyriské
desce.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trou-
by.

e V pfipadé Casu pripravy delSich nez 40

minut bezpodminecné vypinejte pecici
troubu na 10 minut pfed koncem pfipra-
vy.

Pozor!

V pfipadé pouziti programatoru na-
stavte pfislusné kratsi ¢asy pfipravy
pokrmu.

Opékani s termoobéhem a uzavieny-
mi dvirky pecici trouby.

Peclivé zavirani dvirek pecici trouby.
Teplo unika zaspinénim na tésnéni dvi-
fek. Nejlépe je odstrafiovat je ihned.
Neumistovani sporaku v bezpro-
stfedni blizkosti chladni¢ek/mrazni-
cek. Spotreba jejich elektrické energie
zbytecné vzrista.



ROZBALENI

Y

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrZzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat

jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych

zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouZité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuZziti materiald
nebo diky jinym zpusobim vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamné pfispivate k ochrané& naseho Zi-
votniho prostfedi.

Informace o ptislusném misté likvidace opo-
tfebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU

1 Otoény knoflik regulatoru teploty

2 Otocny knofiik pro volbu funkci trouby
3 Kontrolni lampi¢ka termostatu L

4 Kontrolni lampicka provozu sporaku R
5 Uchyt dvitek trouby

6 Sklokeramicka varna deska



POPIS VYROBKU

Indukéni varna zéna booster
(zadni pravé) @ 160 mm

Indukéni varna zéna booster
(zadni levé) @ 160 mm

Indukéni varna zéna booster
(pfedni levé) @ 210 mm

Indukéni varna zéna booster

(pFedni pravé) @ 160 mm

Ovladaci panel

w
Y
=)\
)
— ™
w

Ny
Loy
3
N

\14?.
™

> O ©
4

Cidlo zapni/ vypni desku
Cidlo plus

Ukazatel varné zony

Cidlo minus

Cidlo volby varnych zén
Cidlo hodin

Cidlo kli¢

Signaliza¢ni dioda hodin

. Signaliza¢ni dioda cidla kli¢
0. Ukazatel hodin
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POPIS VYROBKU

Vybaveni sporakd — souhrn:

Grilovaci rost
(mfizka pro suseni)*

Pecici plech /maso/*

*u nékterych typl
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INSTALACE

i Ustaveni sporak

Kuchyriska mistnost musi byt su-
cha a vzdusna, musi mit ucinnou
ventilaci, a ustaveni sporaku musi
zaruCovat volny pfistup ke véem
ovladacim prvkam.

Sporak je vyroben ve tfidé Y, a
jako takové mlze byt zastavéno
jednostranné vysokym kusem
nabytku nebo sténou. Nabytek pro
zastavbu musi mit oblozeni a lepi-
dlo k jejimu lepeni odolné teploté
100 °C. Nevyhovéni této podmince
muze zpusobit deformaci povrchu
nebo odlepeni oblozZeni.

Odsavace par (digestore) je tfeba
instalovat v souladu s navody k nim
pfipojenym.

Pfed zahajenim provozu je nutné
sporak nastavit do vodorovné po-
lohy, coz ma mimoradny vliv tfeba
na rovnomérné roztékani se tuku
na panvi. K tomuto Gcelu slouzi
polohovaci nozky, dostupné po
vytazeni Supliku. Rozsah regulace
+/-5mm.

Montovani zajist'ujici blokady pred prevra-
cenim sporaku.

Blokada je montovana takovym zpusobem,
aby pfedchazela pfevraceni se sporaku.
Diky chranici blokadé pred prevracenim se
sporaku, dité nebude napf. moci stoupnout
na dvefe trouby a tim zpuUsobit pfevraceni
sporaku.

Sporak vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak vyska 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

11



INSTALACE

Pripojeni sporaku k elektrické instalaci

Upozornéni. Pfipojeni k instalaci mlze
provést pouze kvalifikovany instalatér majici
pfislusna opravnéni. Zakazuje se samovolné
provadéni pfedélavani anebo zmeén v elek-
trické instalaci.

Pokyny pro instalatéra

Sporak je z vyroby uzpusoben pro jedno-
fazovy stfidavy proud (230V 1N ~ 50Hz) a
vybaven propojovacim kabelem HOSVV-F
3G 6mm? pfipojenym ke spojovaci listé. Vo-
di¢e propojovaciho kabelu jsou oznacgeny:
fazovy vodi¢ L - BN - hnédy, nulovy vodi¢
N - BU - modry, ochranny vodi¢ PE - GNYE

- Zlutozeleny.
z
o
L

230V 1N~ 50Hz

Z - —N BU
i —N, N W NN GNYE

PFizpusobeni sporaku pro napajeni dvoufazo-
vym nebo tfifazovym proudem (400/230V) je
mozné odpovidajicim pfemosténim svorek na
pfipojovaci listé podle nize uvedené tabulky,
bod 2 a bod 3, a pomoci pfipojovaciho kabelu
odpovidajiciho nasledujici tabulce namisto
kabelu dodavaného se sporakem. Pro pfipo-
jeni pouzijte mlstky které jsou dodavany se
sporakem. Pfistup k li&té je mozny po odstra-
néni krytu pfipojky odblokovanim zapadek
pomoci plochého Sroubovaku.

12

Nezapomente vybrat spravny propojovaci
kabel s ohledem na typ pfipojeni a jmenovity
vykon sporaku.

Je zakazano zpevnovat konce kabeld pa-
jenim.

Izolaci propojovaciho kabelu je tfeba upevnit
do odlehé&eni pfipojky sporaku, ktera je urce-
na pro kabely o praméru 7 az 15 mm.

Upozornéni. Pamatujte na nutnost pfipo-
jeni ochranného obvodu ke svorce pfipojky
sporaku, oznadené znakem (2 . Elektricka
instalace napajejici sporak by méla mit
bezpecnostni jisti¢, ktery umoznuje prerusit
napajeni v pfipadé nouze. Vzdalenost mezi
kontakty bezpecnostniho spinate musi byt
min. 3 mm.

PFed pfipojenim sporaku k elektrické instalaci
si prectéte informace na typovém Stitku a
schéma zapojeni.

Upozornéni. Instalatér je povinny uzivateli
vystavit ,potvrzeni pfipojeni sporaku k elek-
trické instalaci” (nachazi se v zaru¢nim listu).
Jiny zpUsob pfipojeni sporaku, nez je zna-
zornén na schématu, mdze mit za nasledek
jeho zniceni.



INSTALACE

Schéma moznych zapojeni

Upozornéni. Napéti topnych prvkd 230V.
V pfipadé kazdého spoje, ochranny vodi¢ musi
byt spojeny se svorkou@ PE.

Doporu€ovany
druh pfipojné-
ho vodice
3 4
Pro sit' 230 V jednofazové pfipojeni
s neutralnim vodi¢em, mustky spo- 1N~ 2 s HO5VV-F3G6
juji svorky 1-2-3 oraz 4-5, ochranny . ® N 3x 6 mm?
vodi¢ do@. g O\PE
V pfipadé sité 400/230 V dvoufa- 3@\ 4&
zové zapojeni s nulovym vodi¢em, 2 5
mstek spojuje svorky 2-3 adruhy | 2N~ ERANY HOf VX'FA'ZG 4
spojuje svorky 4-5, ochranny vodi¢ 1Q\ @O\ xamm
na . L1 PE
V pfipadé sité 400/230 V trifazové 3Q\L;i\
pfipojeni s nulovym vodi¢em, mus- 2 5 3
tek propojuje svorky 4-5, fazové 3N~ Q\Lz N H%i\q\/;nsﬁ]l’s
vodice pfipojeny k 1, 2 a 3, nulovy 1Q\ @Q\ ’
vodi¢ k 4-5, ochranny vodi¢ k (2). uooNeE

L1, L2, L3 - fazové vodiCe; N - nulovy vodi¢; PE - ochranny vodi¢
Sipky ve vy$e uvedenych schématech oznaéduiji mista pfipojeni vodi&u.

Upozornéni. Dojde-li k poSkozeni napajeciho kabelu, mél by jej vyménit vyrobce, autorizo-
vané servisni stfedisko nebo jina kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.

13



OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim pecici
trouby

odstrante elementy obalu, ocistéte komoru
pecici trouby z konzervaénich prostfedki
aplikovanych v tovarné,

vyjméte vybaveni pecici trouby a umyjte
je v teplé vodé s dodatkem pfipravku na
myti nadobi,

zapnéte v mistnosti vétrani anebo otevrete
okno,

ovladaci kolec¢ko funkce pecici trouby oto-
¢te na pozici E] anebo (viz kapitolu:
Cinnost programatoru a ovladani pesici
trouby),

vyhfejte pecici troubu (na teplotu 250°C,
cca 30 min.), odstrarite zaspinéni a
dikladné ji umyjte.

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umy-
vat pouze teplou vodou s pfidavkem
nevelkého mnozstvi prostfedkd na
myti nadobi.

14



OBSLUHA

Power Management

Funkce umoznuje omezit celkovy maximalni vykon indukéni desky na jednu z hodnot: 2,8
kW, 3,7 kW, 6,0 kW, 7,4 kW (maximalni vykon).

Vybér maximalniho vykonu muzete provést pouze béhem 5 minut od pfipojeni indukéni
desky k elektrickému napajeni. Chcete-li pfejit k vybéru vykonu, po zapnuti desky
senzorem @ pfidrzte na 3 sekundy senzor vybéru levého pfedniho pole a senzor @

Na dvojitém displeji hodin se zobrazuje jiz dfive vybrané nastaveni nebo — pokud jste dfive
neprovedli vybér — implicitni nastaveni 7,4 kW ve formatu ,7.4“. Pomoci senzorl( @ a
muZete prepinat mezi dalSimi nastavenimi: 2.8 ; 3.7 ; 6.0 ; 7.4. Po vybéru poZadovaného
nastaveni potvrdte vybér do 10 sekund stisknutim senzoru @ na 3 sekundy.

Vybér potvrdi troji probliknuti vybraného nastaveni a zvukovy signél a pak se panel
vypne. Od tohoto okamziku deska pracuje s vybranym celkovym maximalnim vykonem.

Pokud nepotvrdite vybér, po 10 sekundach od vybéru vykonu se panel vypne a deska
pracuje s naposledy potvrzenym vykonem, nebo kdyz jste dfive neprovedli vybér —
s implicitnim vykonem 7,4 kW.

PFi nastavovani vykonu na jednotlivych varnych zénach funkce Power Management kontro-
luje, aby nedoslo k prekro€eni vybraného celkového vykonu. Nastaveni, které by zplsobilo
prekroCeni vykonu, jsou blokovana a nedostupna pro uzivatele.

Funkce Power Management mlzZe zabranit zapnuti varné zény, pokud by jeji vykon zpUsobil
prekroCeni vybraného maximalniho vykonu.

15



OBSLUHA

Zasady €innosti indukéni zény

Elektricky generator napaji civku umisténou uvnitf spotfebice.
Tato civka vytvaii magnetické pole, které je pfenasené na
nadobu.

Magnetické pole zplUsobuje, Ze se nadoba zahfiva

Tento systém pfedpoklada pouzivani nadob, jejichZ dna jsou citliva na ¢innost magnetické-
ho pole.

VSeobecné se indukéni technologie charakterizuje dvéma pfednostmi:

e Teplo je emitované vyluéné prostfednictvim nadoby, vyuZiti tepla je témé&F maximaini,

e Nevyskytuje se jev tepelné bezvladnosti, protoZe vafeni se automaticky zacina v okamziku
umisténi nadoby na varné desce a konc¢i se s okamzikem jejiho sejmuti z varné desky.

V prdbéhu normalniho pouzivani varné desky mohou vzniknout zvuky rdzného druhu, které
nemaji zadny vliv na dobrou praci desky.

e Hvizd nizké frekvence. Zvuk vznikda, kdyz je nadoba prazdna, ztraci se po naliti vody
anebo vlozeni pokrmu.

e Hvizd vysoké frekvence. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev
rznych material( a zapnuti maximalniho tepelného vykonu. Tento zvuk se rovnéz zesiluje,
pokud soucasné pouzivame dvé anebo vice varnych zoén na maximalni vykon. Zvuk ztraci
se anebo je méné intenzivni po snizeni vykonu.

e Zvuk skfipéni. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev rliznych
materiald. Intenzita zvuku zavisi od zpUsobu vareni.

e Zvuk zvonéni. Zvuk vznika b&éhem prace ventilatoru chladiciho elektronické systémy.

Zvuky, které mohou byt slysitelné v pribéhu spravné exploatace vznikaji z prace chladiciho
ventilatoru, rozméri nadob a materialu, z kterého bylo vyrobené, zplsobu vareni pokrmu a
zapnutého tepelného vykonu.

Tyto zvuky nejsou normalnim jevem a nejsou poruchami varné desky.
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Zabezpecujici zafizeni:

Jestlize varna deska byla instalovana podle pravidel a je spravné pouzivana, je jen zfidka
potfebné zabezpecujici zafizeni.

Ventilator: slouzi pro ochranu a zchlazovani ovladacich a napajejicich elementi. Muze
pracovat pfi dvou rliznych rychlostech, je ¢inny automatickym zplsobem. Ventilator pracuje
tehdy, kdyz varné zény jsou zapnuté a funguje pfi vypnuté desce do okamziku dostate¢ného
ochlazeni elektronického systému.

Tranzistor: Teplota elektronickych elementu je nepretrzZité mérena prostfednictvim sondy. Jest-
lize teplo vzriista w nebezpeénym zpusobem, tato soustava automaticky sniZuje vykon varné
zény anebo odpoji varné zény nachazejici se nejblize zahfatych elektronickych element.
Detekce: detektor pfitomnosti hrnce umoznuje praci varné desky, a tim samym ohfivani.
Malé pfedméty umisténé na varné zoné (napf. I1Zzi¢ka, nGz, prstynek...) nebudou povaZzované
za hrnce a varna nebude zapnuta.

Detektor pfitomnosti hrnce v indukénim poli

Detektor pfitomnosti hrnce je instalovany ve varnych deskach obsahujicich indukéni zény. V

prabéhu prace varné desky detektor pfitomnosti hrnce automaticky za¢ina anebo zastavuje

vylu€ovani tepla v zoné vafeni v okamziku umisténi hrnce na varné desce anebo jeho sejmuti

z varné desky. ZajiStuje to vétSi energetickou usporu.

e Jestlize je varna zéna pouZivana ve spojeni s odpovidajicim hrncem, na displeji je uvadéna
uroven tepla.

e Indukce vyzaduje pouzivani hrncu pfesné pfizpusobenych, vybavenych dnem z magne-
tického materialu (Tabulka)

Jestlize na varné zoné nebudou umistény hrnce anebo na nich byly umistény neod-
povidajici hrnce, na displeji se objevi symbol%;‘?. Zona nebude zapnuta

Jestlize v prdbéhu 10 minutu nebude detekovany hrnec, operace zapnuti varné desky
bude zrusena.

Pro vypnuti varné zény, provedte tuto operaci prostfednictvim ovladace €idla, a ne

pouze sejmutim hrnce.

ﬁ Detektor hrnce nepracuje jakéidlo zapnuti/vypnuti varné desky.

Indukéni varna deska je vybavena Cidly obsluhované dotknuti prstem oznacenych povrchu.
Kazdé pfesmérovani €idla je potvrzované akustickym signalem.

Vénujte pozornost, aby pfi zapinani a vypinani, jak rovnéz pfi nastavovani stupné
vykonu ohfevu vzdy stlaCovat pouze jedno ¢idlo. V pfipadé soucasného stlaceni
vétsiho poctu Cidel (s vyjimkou hodin a klice), systém ignoruje ovladaci signaly, a pfi
dlouhodobém stlacovani uvolnuje signal poruchy.

Po ukon¢&eni pouzivani vypnéte varnou zénu regulatorem a nespoléhejte se na udaje
detektoru nadob.
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Odpovidajici kvalita hrnct je zakladni podminkou pro ziskani vysoké efektivnosti prace varné
desky.

Volba nadob na vareni v indukéni zoné

i X

7 AN AN

Charakteristika nadob.

e Vzdy pouzivejte hrnce vysoké kvality, s idealné plochym dnem: pouzivani nadob tohoto
druhu pfedchazi vzniku bodl s pfili§ vysokou teplotou, ve kterych by se pokrmy vareni
mohly pfipalovat.Hrnce a panve se zesilenymi kovovymi sténami zajistuji vyborny rozklad
tepla.

e Vénujte pozornost tomu, aby dna nadob byla sucha: v pribéhu naplfiovani hrnce anebo
béhem pouzivani nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte pfed jejim umisténim na varné
desce, zda povrch dna je uplné suchy. Umozni to vyhnout se zaspinéni povrchu varné
desky.

e Poklicka na hrnci pfedchazi uniku tepla a timto zpisobem zkracuje €as ohfivani a snizuje
spotfebu elektrické energie.

e Pro zjisténi zda nadoby jsou odpovidajici, zkontrolujte, zda dno nadoby je pfitahovano
magnetem.

e Pro zajisténi optimalni kontroly teploty indukénim modulem dno nadoby musi byt
ploché.

e Vypuklé dno hrnce anebo hlubokoko vytisknuté logo vyrobce maji negativni vliv
na kontrolovani teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehfati nadob.

e Nepouzivejte poSkozené nadoby napr. se zdeformovanym dnem v disledku nad-
mérné teploty.

e Pouzivajice velké nadoby s ferromagnetickym dnem, jehoz pramér je mensSi od celko-
vého pruméru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka ¢ast =TS
nadoby. ZpUsobuje to situaci, ve které neni mozné rovhomérné :
rozvadeéni tepla v nadobé. Ferromagneticka zéna v dnu nadoby
je zmensSena z divodu v n&j umisténych hlinikovych elementd,
proto také dodavané mnozstvi tepla maze byt mensi. Mohou se
vyskytnout problémy se zaznamenanim nadoby anebo nadoba
nebude vibec zaznamenana. Primér ferromagnetické Casti
nadoby musi byt pfizplsobeny k velikosti varné zony, s cilem
ziskani optimalnich vysledku vareni. V pripadé, kdy nadoba
nebyla zaznamenana ve varné zoné, doporuCuje se jeji vy-
zkous$eni ve varné zéné s prislusné mensSim pramérem.
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K indukénimu vareni pouzivejte pouze ferromagnetické nadoby , z materiall jako:

eemailova ocel
e litina

e specialni nadoby z nerezavéjici oceli pro indukéni vareni.

Oznaceni na kuchy-
nskych nadobach

znak informujici , ze hrnek je vhodny

Zkontrolujte, zda se na etiketé nachazi
m pro indukéni varné desky

Pouzivejte magnetické hrnce ﬁ.z emailovaného ple-
chu, ferritové nerezavéjici oceli, z litiny), zkontrolujte
pfilozenim magnetu do dna hrnce (musi pfilehnout)

Nerezavéjici ocel

Nereaguje na pfitomnost hrnce

S vyjimkou hrncll z ferromagnetické oceli

Hlinik

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Litina

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mohou porysovat varnou desku

Emailova ocel

Vysoka ucinnost

Doporucuje se nadoby s plochym, hrubym a hladkym
dnem

Sklo

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Porcelan

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Nadoby médénym dnem

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Rozméry nadob.

e Chce-li dosahnout nejlepsiho vysledku vareni, pouzivejte nadoby s primérem dna (fe-

rromagnetickou ¢asti) odpovidajici velikosti varného pole.

e Pouzivani nadob s primérem dna mensim nezZ varné pole snizuje vykonnost varného

pole a prodluZuje dobu vareni.

e \arna pole maji spodni mez moznosti zjiStovani nadoby, ktera zavisi na priméru ferromag-
netické ¢asti dna nadoby a materiélu, ze kterého je nadoba vyrobena. Pouziti nevhodné

nadoby muze zpUlsobit, Ze varna pole nezjisti nadobu.
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Ovladaci panel

e Po pfipojeni varné desky do elektrické sité, na okamzik se rozsviti vSechny ukazatelé.
Varna deska je pfipravena k exploataci.

e Varna deska je vybavena elektronickymi Cidly, ktera zapiname stlacenim prstu minimainé1
sekundu.

e Kazdé zapnuti ¢idel je signalizované zvukem.

Na povrch ¢idel nepokladejte zadné predméty (maze byt vyvolané ohlaseni poruchy),
tyto povrchy udrzujte neustale v Cistoté.

Zapnuti varné desky
Cidlo zapnout/vypnout (1) musi byt pfidrzené prstem nejméné 1 sekundu. Varna deska je
aktivni, pokud se na vSech ukazatelich (3) sviti Cislice ,0”.

Jestlize v pribéhu 10 sekund nebude pfresmérované zadné ¢idlo, tehdy se varna deska
vypina.

Zapnuti varné zény

Po zapnuti varné desky ¢idlem (1), v pribéhu nasledujicich 10 sekund zapnéte zvolenou

varnou zénu (5).

1. Po dotknuti €idla oznadujiciho vybranou varnou zénu (5), na té zéné pfislusné ukazateli
stupné vykonu se stfidavé sviti podsvicena Cislice ,0”.

2. Stlacovanim ¢idla ,+” (2) anebo €idla ,-” (4) nastavujeme pozadovany stuper ohfevu.

Jestlize v priibéhu 10 sekund po zapnuti varné desky nebude presmérované Zzadné
cidlo, tehdy se varna zéna vypne.

Varné pole je aktivni pokud se na vSech displejich sviti Cislice anebo pismeno, co
znamena, ze pole je pripravené k provedeni nastavovani tepelného vykonu.

Nastaveni stupné tepelného vykonu indukéni zéony

V prabéhu ukazovani na ukazateli varné zény stfidavé podsvicené (3) “0” mizeme zadit
nastavovat pozadovany stuper vykonu ohfevu pomoci ¢idla ,+” (2) a ,-" (4).
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Vypinani varnych zén

e Varna zéna musi byt aktivni. Ukazatel stupné vykonu ohfevu se stfidavé sviti.
e \/ypnuti nasleduje po dotknuti ¢idla zapni/vypni desky, anebo prostfednictvim pfidrzeni
¢idla (5) po dobu 3 sekund.

Vypinani celé varné desky

e Varna deska pracuje, pokud je zapnuta nejméné jedna varna zona.
e Stlacenim ¢idla zapnuti/vypnuti (1) vypiname celou varnou desku.

Jestlize je varné pole horké, na ukazateli varného pole (3) se sviti pismeno "H"- symbol
zbytkového tepla.

Funkce Booster ,,P”

Funkce Booster spoc¢iva na zvyseni vykonu zony @ 210-220 - z 2000W na 2800W,

zény & 160-180 - z 1200W na 1400W.

Pro zapnuti funkce Booster vyberte zénu vareni, nastavte Uroven vareni na ,9” a opétovné
stlacte ¢idlo ,+” (2) co je signalizované objevenim se pismene "P" na displeji pole.

Vypnuti funkce Booster nasleduje po opétovném stlaceni ¢idla ,-” (4) pfi aktivnim induk&nim
poli, anebo po zdvizeni hrnce z indukéniho pole.

Pro varnou zénu @ 210-220 a @ 160-180 cas ¢innosti funkce Booster je omezeny ¢i-
dlovym panelem do 10 minut. Po automatickém vypnuti funkce Booster, varna zéna
nadale hieje s nominalnim vykonem.

Funkce Booster mize byt opétovné zapnutd, pod podminkou, Ze ¢idla teploty v elek-
tronickych soustavach a civky maji takovou moznost.

Jestlize hrnec bude sejmuty z varné zény v ¢ase ¢innosti funkce Booster, funkce je
nadale aktivni a odpocitavani ¢asu pokracuje.

V pripadé prekroceni teploty (elektronické soustavy anebo civky) varné zény v priibéhu
¢innosti funkce Booster, je funkce Booster automaticky vypinana. Varna zéna se vraci
k nominalnimu vykonu.
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Ovladani funkce Booster

Zony vareni jsou spojeny pary svisle nebo kfizem v zavislosti na modelu. Celkovy
vykon je déleny v okruhu téchto par.

Zkouska zapojeni funkce Booster pro obé zony vareni sou¢asné by zpusobila prekroceni
maximalniho dostupného vykonu. V takovém pripadé tepelny vykon prvni aktivované
tepelné zény bude snizeny do pokud mozno co nejvétsi urovné.

Funkce blokady

Funkce blokady slouzi k tomu, aby chranila varnou desku pfed nehodlanym nechténym
uvedenim do provozu détmi, a jeji zapnuti je mozné po odblokovani.

Funkce blokady je mozna pfi zapnuté i vypnuté desce.

Zapnuti i vypnuti funkce blokady

Zapnuti a vypnuti funkce blokady desky se provadi pomoci €idla (7) pfidrzujice Cidlo po
dobu 5 sekund. Zapnuti funkce blokady je signalizované rozsvicenim signaliza¢ni diody

9).

Varna deska zistava zablokovana az do jejiho odblokovani, a to i tehdy, jestlize panel
varné desky je zapinany a vypinany. Odpojeni desky od napajeci sité zplsobi vypnuti
blokady desky.

Ukazatel zbytkového tepla

Po zakonceni vareni, v keramické desce zUstava tepelna energie nazyvana zbytkovym tep-
lem. Promitnuti ukazani zbytkového tepla probiha ve dvou etapach. Po vypnuti varné zény
anebo celého spotfebite, kdyz temperatura pfesahuje 60°C, se na pfislusném displeji ukaze
pismeno ,H”. Ukazovani zbytkového tepla je promitané tak dlouho, jak dlouho teplota varné
z6ny presahuje 60°C. V rozsahu teplot od 45°C do 60°C na displeji bude viditelné ukazani
,n” symbolizujici nizké zbytkové teplo. Kdyz se teplota snizi pod 45°C ukazatel zbytkového
tepla zhasne.

V case c€innosti ukazatele zbytkového
teplaneni dovolené dotykat se varné
zony s ohledem na moznost popareni
se, ani klast na ném predméty citlivé na
teplo!

V pribéhu vyluky elektrického proudu
ukazatel zbytkového tepla ,,H” neni jiz
promitany. Mimoto varné zény mohou byt
jesté tehdy horké!
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Omezeni ¢asu prace

Pro zvySeni pracovni spolehlivosti je induk&ni
varna deska vybavena omezovatem ¢asu
prace pro kazdou z varnych zén. Maximalni
Cas prace se nastavuje v souladu s posledné
zvolenym stupném tepelného vykonu.
Jestlize delSi dobu neménime stupern tepel-
ného vykonu (viz tabulka), tehdy doty¢na
varna zoéna zlstane automaticky vypnuta
a je aktivovany ukazatel zbytkového tepla.
Muzeme jednak v kazdé chvili zapinat a
obsluhovat jednotlivé varné zény v souladu
s navodem k pouzivani.

Funkce automatického prihfivani

e Zvolenou varnou zénu aktivujte Cidlem (5)

e Nasledovné cidlem ,+” (2) a ,-” (4) na-
stavte uroven vykonu v rozsahu od 1-8,
a opétovné stlacte Cidlo (5)

o Na displeji bude stfidavé promitana Cis-
lice nastaveného vykonu s pismenem A.

Po uplynuti ¢asu dodavani dodatkového
vykonu, se varna zéna automaticky pre-
poji na pozadovany stupen vykonu, ktery
bude ukazany na ukazateli.

Jestlize nadoba z varné zény bude se-
jmuta a opétovné umisténa pred uply-
nutim éasu trvani automatiky pfihfivani,
pfihfivani s dodateénym vykonem bude
uskuteénéné do konce.
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Funkce hodin

Programuijici hodiny usnadiuji proces vareni diky moznosti zaprogramovani ¢asu ¢innosti
varnych zén. Maze rovnéz slouzit jako minutka.

Zapnuti hodin

Programujici hodiny usnadfuji proces vareni diky moznosti zaprogramovani ¢asu €innosti

varnych zén. MlzZe rovnéz slouzit jako minutka.

o Cidlem (5) volime odpovidajici varnou zénu. Cislice ,0” se stfidavé sviti.

e Prostfednictvim Cidel ,+” (2) anebo ,-” (4) zaprogramujte poZzadovanou uroveri vykonu v
rozsahu 1 - 9.

e Nasledovné v Case 10 sekund aktivujte hodiny stlacenim Cidla (6).

e Prostfednictvim &idla ,+” (2) anebo ,-” (4) programujeme pozadovany ¢as vafeni (01 do
99 minut).

e P¥i displeji hodin se sviti signalizacni dioda (8) odpovidajici varné zéné.

VSechny varné ony mohou soucasné pracovat v systému ¢asového programovani
prostrednictvim hodin.

Jestlize je nastaveny vice nez jeden ¢as na displeji hodin, je promitany nejkratsi na-
staveny ¢as. Dodatecné je to signalizované blikajici diodou (8).

Zména zaprogramovaného ¢asu vareni

V kazdém okamziku vafeni je mozné zménit zaprogramovany ¢as jeho trvani

o Cidlem (5) volime odpovidajici varnou zénu. Cislice tepelného vykonu je stfidavé pod-
svicena.

e Nasledovné v ¢ase 10 sekund aktivujte hodiny stlacenim cidla (6).

e Prostfednictvim ¢idla ,+” (2) anebo ¢idla ,-” (4) nastavujeme novy ¢as hodin.

Kontrola uplynuti €asu vareni
Cas zbyvaijici do konce vareni je mozné v kazdém okamziku zkontrolovat, dotknutim &idla

hodin (6). Aktivni ¢as ¢innosti hodin pro pfislu§nou varnou zénou je signalizovany blikajici
diodou (8).
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Vypnuti hodin

Po uplynuti zaprogramovaného €asu vareni, se zapne zvukovy signal, ktery je mozny vypnout
dotknutim libovolného Cidla anebo se alarm automaticky vypne po 2 minutach.

Jestlize dojde k nutnosti pfed¢asného vypnuti hodin:

o Cidlem (5) aktivujeme varné pole. Cislice tepelného vykonu je vyrazné osvétiena zespodu.

e Nasledovné stlacte Cidlo (6), pfidrzte 3 sekundy anebo zménte ¢as minutky pomoci ¢idla
.+ (2) a ,-” (4) do polohy ,00”

Hodiny jako minutka

Hodiny programujici ¢as vafeni mohou byt pouzivané jako dodate¢ny alarm, jestlize neni
Casove ovladana €innost varnych zén.

Zapnuti minutky

Jestlize je kuchynska varna deska vypnuta:

e Dotknutim ¢idla zapnout/vypnout varné desky (1), zapiname varnou desku.
e Nasledovné Cidlem (6) aktivujte minutku.

e Prostfednictvim ¢idla ,+” (2) anebo ,-” (4) nastavte ¢as minutky.

Vypnuti minutky

Po uplynuti zaprogramovaného ¢asu, se zapina nepretrzity zvukovy alarm, ktery mizete
vypnout dotknutim libovolného ¢idla anebo pockejte, az se automaticky vypne po 2 minutach.

Jestlize je potiebné dfivéjSi vypnuti alarmu:

e Stlacte Cidlo (6), pfidrzte 3 sekundy anebo zmérite ¢as minutky za pomoci Cidla ,+” (2) i
- (4) do polohy ,00”

e Jestlize byly hodiny zaprogramované jako minutka, tehdy neucinkuji jako hodiny progra-
mujici ¢as vareni.

Funkce minutky bude zruSena v okamziku kdy je aktivovana funkce hodin.
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Funkce pfihfivani

Funkce pfihfivani pokrmud udrzuje teplo pfipraveného jidla na varné zéné. Zvolena varna
zbna je zapnuta na nizky vykon ohfevu. Vykon varné zény je ovladany funkci pfihfivani
pokrm, takZe teplota jidla je pfiblizné 65°C. Proto teply, ke konsumpci pfipraveny pokrm,
nepfiznivé neméni svou plvodni chut a nepfichycuje se ke dnu hrnce. Tuto funkci je také
mozné vyuzit do rozpusténi masla, ¢okolady apod.

Podminkou spravného vyuziti této funkce je pouziti odpovidajiciho hrnce s plochym dnem,
aby byla teplota hrnce dikladné mérena ¢idlem, které je umisténo ve varné zoné.

Funkci pfihfivani pokrmd je mozné zapnout na kazdé zéné.

Z mikrobiologického diivodu se nedoporucuje pfFili§ dlouhé udrzovani pokrmu v teple, proto
také tuto funkci dotykovy panel vypina po 2 hodinach.

Funkce pfihfivani pokrmu je nastavend jako
dodatec¢ny tepelny vykon mezi polohou ,,0 1”
a objevi se na displeji jako symbol ,, LI ”

Zapnuti funkce pfihfivani se provadi identic-
ky, jak je to popsano v bodu

,<Zapnuti varné zény”

Vypnuti funkce pfihfivani se provadi identic-
ky, jak je to popsano v bodu

,Vypnuti varnych zén”.
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Funkce pedici trouby a jeji obsluha

Trouba s nucenym obéhem vzduchu
(dolni topné téleso + horni topné téle-
so + ventilator)

Trouba mUGze byt nahfivana pomoci dolniho
a horniho topného télesa a grilu. Ovladani
¢innosti této trouby se uskute¢riuje pomoci
oto€ného knofliku pro volbu druhu €innosti
trouby — nastaveni se provadi otoenim
knofliku do polohy se zvolenou funkci, a
pomoci otoéného knofliku regulace teploty —
nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do
polohy se zvolenou teplotou.

‘_

e

K vypnuti dojde nastavenim obou oto¢nych
knoflikt do polohy , @”/,0".

Pozor!
K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného knofliku pro
volbu funkce trouby

0

N

A

Nulové nastaveni

Rychly ohiev

Zapnuty dolni a horni ohfivac,
opékac a ventilator. Pouziva se pro
vstupni ohfev pecici trouby.

Rozmrazovani
Je zapnuty pouze ventilator, bez
pouziti jakychkoliv ohfivacéu.

Zapnuty ventilator jak rovnéz gril
V této poloze ovladaciho kolecka,
pecici trouba realizuje funkci grilu
s ventilatorem. Vyuziti této funkce
v praxi umoznuje urychleni proce-
su opékani a zlepSeni chutovych
vlastnosti pokrmu.

Zesileny gril (Supergril))

Zapnuti funkce ,zesileného grilu”
umoznuje provadét opékani pfi
soucasné zapnutém hornim ohfe-
vu. Tato funkce umoznuje vyvinuti
zvysSené teploty v hornim pracovnim
prostoru pecici trouby, co zplsobuje
siln&;jsi pfipeceni pokrmu, umozriuje
také opékani jejich vétsich porci.

Zapnuty gril

Povrchové ,grilovani”, se pouziva
do opékani malych porci masa:
steky, Fizky, ryby, tousty, klobasky,
zapékana jidla (tloustka opékanych
pokrmi by neméla byt vétsi nez 2-3
cm, v prubéhu peceni je potfebné
obratit je na druhou stranu).

Zapnuty dolni ohiev
V této poloze ovladaciho kolecka pe-
¢ici trouba realizuje ohfivani vylu¢né
pfi pouziti doIniho ohfevu. Dopékani
peciva zespodu (napf. vlhké pecivo
a nadivané ovocem).
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Zapnuty dolni a horni ohfev
Nastaveni ovladaciho kolecka do
této polohy, umoznuje realizovat
ohfivani pecici trouby konvekénim
zpusobem. Vyborné se hodi na
peceni buchet, masa, ryb, chleba,
pizzy (je nutné vstupné nahrat pecici
troubu jak rovnéz pouzivat tmavé
plechy) peceni na jedné urovni.

Zapnuty ventilator jak rovnéz dolni
a horni ohrev.

V této pracovni poloze ovladaciho
kolecka, pecici trouba realizuje funk-
ci pecivo. Konvekeni pecici trouba s
ventilatorem.

Nezavislé osvétleni pecici trouby
Nastavenim ovladaciho kole¢ka do
této polohy, ziskame osvétleni komo-
ry pecici trouby

Termoobéh eco

_~ | Pomoci této funkce Ize aktivovat
ECO optimalizovany zpusob ohfevu, jehoz
ucelem je Uspora energie pfi pfipravé
pokrmu. PFi této poloze otoéného
knofliku je osvétleni trouby vypnuto.
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Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou
kontrolnich lampi¢ek, R a L. Sviceni kon-
trolni lampicky R signalizuje €innost trouby.
Zhasnuti L lampicky je signalem, Ze trouba
doséahla nastavené teploty. Pokud kucha-
fské recepty doporucuji vkladani pokrmu do
rozehfaté trouby, je tfeba ucinit tak ne dfive,
nez po prvnim zhasnuti L kontrolni lampicky.
V prubéhu peceni se bude L lampicka pe-
riodicky zapinat a vypinat (udrzovani teploty
uvnitf komory trouby). R kontrolni lampicka
mUze svitit také v poloze otoéného knofliku
»osvétleni komory trouby®.
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Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v dusledku
pusobeni na pokrm infraCerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem
grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:
e nastavit oto¢ny knoflik trouby do polohy

oznacené symbolem

e nahrivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi
zavfienych dvitkach trouby),

e VvloZit do trouby plech s pokrmem do
pfislusné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na rostu je tfeba umistit na
plech na vytékajici tuk,

e zavfit dvifka trouby.

Pro funkce grilovani a zesilené grilo-
vani je tireba nastavit teplotu na 210°C
(200°C*), kdezto pro funkci grilovani s
ventilatorem maximainé 190 °C.

* dvitka trouby se dvéma sklenénymi panely

Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvifkach
trouby.

Pokud je pouzivan gril, dostupné &asti
zafizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporu€ujeme k troubé nepoustét
déti.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z té€sta na pleSich, které jsou tovarnim pfislusen-
stvim sporaku,

pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na plesich, které je tfeba
vloZit na susSici mfizku, k pe€eni doporu€ujeme plechy cerné barvy, které lépe
pfenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporu-
¢ujeme pouziti forem a plechl se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem
tohoto typu mize zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

v pripadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehfati komory
trouby, u ostatnich zpuisobl ohfevu je tfeba pfed vloZzenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

pfed vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe€eni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zUstat
sucha a cista),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat je$té po dobu asi 5
minut,

teploty peceni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30
stupnu nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry pe€eni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhle-
dem k vlastnim zku8enostem a kuchafskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach znac¢né liSi od hodnot
uvedenych v ndvodu k obsluze sporéku, prosime, fidte se pokyny navodu.

Peceni masa

v troubé by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporucujeme upravovat na plynovych hofacich sporaku,

k peceni doporucujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vici plisobeni vysoké teploty,

uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

doporucujeme nejméneé jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, béhem peceni je také tfeba obcas podlévat maso Stavou (vypekem)
vznikajicim pfi pe€eni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.
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PECENI V PECICi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Funkce ohfevu ECO

»  pfipouziti funkce ohfevu ECO je startovan optimalizovany zplsob ohfevu majici
za cil Usporu energie v priibéhu pfipravy jidel,

*  dobu peceni neni mozné zkratit pomoci nastaveni vy$Sich teplot, nedoporucuje
se rovnéz uvodni pfedehfivani trouby pfed pecenim,

* nemeéniite nastaveni teploty v pribéhu peceni a neotevirejte dvirka v pribéhu
peceni.

Doporuéované parametry pfi pouziti funkce ohievu ECO

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu trouby

Piskot 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Babovicky/ 180 - 200 2 50 - 70
muffins ECO

Ryba 190 - 210 2-3 45 - 60
Eco

Hovézi 200 - 220 2 90 - 120
ECO

Vepfové 200 - 220 2 90 - 160

Kufe 180 - 200 2 80 -100
Eco
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Trouba s nucenym ob&hem vzduchu (dolIni topné téleso + horni topné téleso + ventilator)

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu trouby
Piskot O 160 - 200 2-3 30- 50
Pigkot IS 150 3 25-35
Bapouichy/ 0 160 - 170 1 3 25-402
Bi:’jf‘;iirf's‘y’ X 155-170 " 3 25-402
Pizza O 220-240 1 2 15-25
Ryba O 210 - 220 2 45-60
Ryba T 190 2-3 60 - 70
Klobasky 210 (200%) 4 14-18
Hovézi O 225 - 250 2 120 - 150
VepFové O 160 - 230 2 90 - 120
Kufe T 180 - 190 2 70-90
Kufe O 160 - 180 2 45- 60
Zelenina O 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina T 170 - 190 3 40-50

* dvitka trouby se dvéma sklenénymi panely

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahiatou komoru. Pro rozehtatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5—10 minut.

" Zahtejte prazdnou troubu

2 Uvedené Casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orientani a mlzete je upravovat podle vlastnich zku-
Senosti a kulinafskych preferenci.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Peceni peciva

Druh pokrmu Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Doba peceni
ohievu (°C) 2
(min.)
Plech na pece- 3 O 160-170" | 25-402
ni peCiva
Plech na pece- 3 155-170 9 | 25-402
ni peciva
Plech na pece-
o 3 @ 155-170 " 25-402
Malé pecivo ni peciva
2+4
Plech na pe¢e- | 2 —plech na
ni peciva pecivo nebo @ 155-170 9 25_50 2
Plech na pece- | peceni masa
ni masa 4 —plech na
pecivo
Plech na pece- 3 O 150-160 " 30402
ni peciva
Plech na pece- 3 BN 150-170" | 25-352
ni peCiva
Plech na pece-
Krehké petivo ni pediva 3 150-170 © 25-359
rouzk
(¢ y) 2+ 4
Plech na pe¢e- | 2 - plech na
ni peciva pecivo nebo . " ar 2
Plech na pe¢e- | peceni masa 160175 25-35
ni masa 4 —plech na
pecivo
Rost + forma
Piskot bez tuku | & PECVO 3 O 170-180" | 30452
cerna
@26 cm
2
Rost + dvé for- f_ormy na rovstu
my na pedivo jsou umistény
Jablkovy zavin diagonaing O 180-200 1 50-702

cerné
@20 cm

zadni strana
vpravo, predni
strana vlevo

" Zahftejte prazdnou troubu, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

2 Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro zahfatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Grilovani
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Cas
ohfevu (°C) min.
Ro$ 4 = 210 (200*) M 1,5-2
Toasty z bilého ost ] 0 (200 525
peciva Rost 4 210 (200) 2 2-3
Rost + plech
na peceni
- masa 4 —rost
H°"§f':amb' (pro zachyts- | 3— plech na 210 (200%) 12' Ssttrfa”naa18°_‘1135
gery vani stékaji- peceni masa ’
ciho konden-
zatu)

* dvitka trouby se dvéma sklenénymi panely

" Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahiati.

2 Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

Peceni
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Cas
ohievu (°C) min.
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost _
(pro zachyta- 1 —plech na 180-190 70-90
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)
Celé kure
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost
(pro zachyta- 1 —plech na 180-190 80-100
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro zahFatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribézné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je tieba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny oto€¢né knofliky nastaveny do polohy
0% 1,04 Cistici Gkony Ize zah4jit az po
vychladnuti sporaku.

Sklokeramicka deska

e Desku Cistéte po kazdém pouziti. Podle
moznosti doporu€ujeme desku myt v
teplém stavu (poté, co zhasne ukazatel
teploty pole). Je tfeba zabranit silnému
znecCisténi varné desky, zvlasté pfipaleni
vzniklych pfekypénim.

o Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agre-
sivni Cistici prostfedky, jako jsou brusné
prasky nebo pasty, myci houby, pemzu,
draténky apod., které by mohly poskrabat
povrch desky a zpusobit jeji neodstrani-
telné poskozeni.

e Doporucujeme pouzivat €istici nebo myci
prostfedky s jemnym plsobenim, ktera
obsahuji pFislusna doporuceni, napf.
kapaliny a emulze odstranujici mastnotu.
Pokud nejsou doporucené prostfedky k
dostani, radime pouzit roztok teplé vody
s pfidavkem myciho prostfedku na nadobi
nebo nefedéné Cistici prostfedky.

e Pro myti a Cisténi povrchu pouzivejte
meékké, jemné hadfiky, které dobfe pohl-
cuji vlhkost.

Sklokeramickou desku je tfeba po umyti
vzdy vytfit dosucha.
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e Zvlastni pozornost vénujte tomu, aby

nedo$lo k posSkozeni sklokeramické
desky, vzniku hlubokych ryh a dlomku
zplGsobenych tuderem kovovych pokli¢ek
nebo jinych predmétl s ostrymi okraji.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouba

Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouZiti.
Béhem Ccisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoziujici dosazZeni lepsi vidi-
telnosti v pracovnim prostoru.

Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedkd na myti
nadobi.

Cisténi parou-Steam Clean

-do misky vloZené do pecici trouby

na prvni uroven od spodu nalijte 0,25 |
vody (1 sklenice),

-uzavriete dvifka pecici trouby,

-ovladaci kole¢ko regulatoru teploty na-
stavte na pozici 50°C, a ovladaci kolecko
funkce na pozici dolni ohfev Q
-nahfivejte komoru pedici trouby cca 30
minut,

-po zakonc&eni procesu Cisténi oteviete
dvitka pecici trouby, vnitfek komory vy-
tfete houbi¢kou anebo utérkou a nasle-
dovné umyjte teplou vodou s dodatkem
pfipravku na myti nadobi.

Pozor!
K Cisténi a udrzbé sklenénych

Celnich stran nepouZivejte Cistici
prostiedky obsahujici brusné latky.

Vyména halogenové zarovky osvétleni
trouby

Abyste neutrpéli uraz elektrickym prou-
dem, pfed vyménou halogenové zarovky
se ujistéte, zda je zafizeni vypnuto.

e VSechny ovladaci knofliky nastavte do
polohy , @ “/, 0 “ a vypnéte napajeni,

e VySroubujte a umyjte stinitko lampy a
vytfete ho dikladné do sucha.

e \yjméte halogenovou zarovku pouziva-
jice k tomu hadfik nebo papir, v pfipadé
potfeby ji vyménte za novou G9
-napéti 230V
-vykon 25W

e Halogenovou zarovku vlozte pfesné do
objimky.

e Nasroubujte stinitko lampy.

- © @ -
© 9|
- -
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Osvétleni trouby

Pozor! Nalezi vénovat pozornost tomu,
aby se zarovky bezprostredné nedotykat

prsty.
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

KvUli dosazeni lepSiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvifek. Za
timto ucelem je tfeba otevfit dvifka, odklonit
nahoru zajistujici prvek umistény v pantu
(obr.A). Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte
a vytahnéte smérem dopfredu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opaénym zplsobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

A

Odklopeni zajisténi pantt
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1. Pomoci kfizového Sroubovaku odsrou-
bujte Sroubky na boc¢nich pfichytkach
(obr. B).

2. PFichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni liStu dvifek
(obr. B, C).




CISTENi A UDRZBA SPORAKU
3. Vnitfni sklo vyjméte z uchytd v dolni ¢as-
ti dvifek. (obr.D a D1).

Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Cisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opaéném
poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi
nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni liStu sou¢asné
do obou stran dvirek. Pro spravné osazeni
horni listy dvifek, nejdfive pfilozte levy ko-
nec listy do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slysitelného ,kliknuti”. Poté pfitlacte liStu z
levé strany do slysitelného,kliknuti”.

4.

Vyjmuti vnitini sklenéné tabule. 3 skla.
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule. 2 skla.

Periodické revize

Kromé ¢&innosti, jejichz Ukolem je prabézné
udrzovani sporaku v Cistoté je tieba:

e provadét periodické kontroly funkénosti
ovladacich prvkl a pracovnich systému
sporaku. Po skonceni zarucni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,

odstranit zjiSténé provozni zavady,
provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.

A\

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni ukony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
servisni obsluhy nebo instalatérem,
ktery vlastni pFisluSna opravnéni.



POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:

e vypnout pracovni systémy sporaku

e odpojit elektrické napajeni

e nahlasit opravu

e nékteré drobné zavady mlze uZivatel odstranit sdm, pokud se bude fidit pokyny uvedenymi
v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zakaznika nebo servis, je

tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1. pfistroj nefunguje

preruseni pfivodu proudu

zkontrolujte pojistku domovni
instalace, spalenou vymeérite

2. displej programatoru
ukazuje ¢as ,, 0.00 “

zafizeni bylo odpojené od sité
nebo doslo k chvilkové ztraté
napéti

nastavit aktualni ¢as
(viz. Navod k obsluze progra-
matoru)

3. nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

dotahnout zarovku nebo
poskozenou vyménit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)

4.Jedna varna zona se
vypina, na displeji se sviti
pismeno ,H”

omezeni ¢asu prace

opétovné zapnéte varnou
zénu

5.Nesviti ukazatel zbytko-
vého tepla, mimo Ze varné
zony jsou jesté horké.

vyluka v dodavce proudu, spo-
tfebi€ byl odpojeny od sité.

ukazatel zbytkového tepla
bude opétovné fungovat

vypnuti ovladaciho panelu.

6. Indukéni varna deska
vyluzuje chraplavé zvuky.

Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické soustavy.

7. Indukéni varna deska vy-
dava zvuky, které se spojuji
s hvizdy.

Je to normalni jev. V souladu s frekvenci prace civek v prabéhu
pouzivani nékolika varnych zon, pfi maximalnim vykonu varna deska
vydava lehky hvizd.

8.Prasknuti v keramické
varné desce.

Nebezpedi! Okamzité odpojte varnou desku od sité (pojistka). Ob-

9.Pokud vada jesté nebyla
odstranéna.

servis.

Dulezité!

Zakaznik odpovida za spravny stav spotfebice a jeho odpovidajici
pouzivani v domacnosti. Jestlize z divodu chyby v

obsluze objednate servis, tehdy takova navstéva v zaruéni

Ihaté bude pro Vas spojena s naklady.

Za $kody zpusobené nedodrzovanim tohoto ndvodu nemuizeme
bohuzel odpovidat.

10. Varna deska nefungu-
je, varné zény se nedaji
zapnout a nefunguji

desku resetujte, na nékolik
minut ji odpojte od sité (vyjméte
pojistku instalace).

zavada elektroniky
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230V~50Hz
Jmenovity vykon max. 8,5 kW
Rozméry sporaku 85/50/60cm

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu (Psm) [W] -

Spotfeba energie ve vypnutém rezimu [W] 0,5
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti [W] -
Cas automatického prechodu do pohotovostniho/vypnutého reZimu [min] 1

Splfiuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN 60350-
1 /IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatizeni s aktivnimi funkcemi:
dolniho a horniho topného télesa (obycejny rezim) a zahfivani pomoci ventilatoru, (pokud
jsou tyto funkce dostupné).

TFida energetické ucinnosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku v sou-
ladu s nize uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator) =

Nuceny obéh vzduchu ECO (dolni topné téleso + horni + opékac + ventilator)

Standardni rezim ECO (dolni topné téleso + horni) =

PFi zkouseni spotfeby energie vyjméte teleskopické listy (pokud jsou).

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, ze tento vyrobek splfiuje zakladni pozadavky nize uvedenych
evropskych smérnic:

* smérnice pro nizkonapétova zafizeni 2014/35/EC

* smérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EC

» smernice ErP - 2009/125/EC
a proto byl spotfebi¢ oznacen C E a také bylo pro ného vystaveno prohlaseni o shodé
poskytované organim pro dohled nad trhem.
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VAZENY ZAKAZNIiK
Sporak je spojenim vynimocnej jednoduchosti obsluhy a skvelej t¢innosti. Po precitani navodu

nebude obsluha sporaka ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost sporaka, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim doékladne pre-
verené na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne precitali navod
na obsluhu. DodrZovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-

vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Sporak je mozné obsluhovat' len po zoznameni sa s tymto navodom.

Sporak je uréeny vyhradne na vyuzitie v domacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost' vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné €asti su po€as pouzivania
horuce. Moznosti dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt ve-
novana mimoriadna pozornost. Deti mladSie ako 8 rokov sa
nemozu pohybovat v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je urCeny pre pouzivanie detmi mladSimi
ako 8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi obmedzeniami, €i bez praktickych
skusenosti a vedomosti, pokial nie je zaisteny ich dohlad a
inStruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich bezpecie.
Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali. Upratovanie a
obsluzné ¢innosti nemo&zu byt vykonavané detmi bez dozoru.

Pozor. Priprava pokrmov na varnej doske s pouzitim tuku
bez dozoru méze byt nebezpelné a mbze spdsobit’ poziar.

NIKDY nehaste ohen vodou. Vypnite spotrebiC a prikryte
plamen napr. pokryvkou alebo nehorfavou dekou.

Pozor. Nebezpecenstvo poziaru: nehromadte veci potrebné
k vareniu na ploche.

Pozor. Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vypnite pristroj,
aby ste sa vyhli nebezpecCenstvu urazu elektrickym pradom.

Odporuc¢ame nenechavat na povrchu dosky kovové predme-
ty ako noze, vidliCky, lyZice a pokrievky, inak budu horuce.

Po pouziti vypnite varnu dosku ovladacom a nespoliehajte
sa na detektor nadoby.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca
sa zachovanie opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich
elementov vo vnutri pecCiacej rury.

Dostupné Casti zariadenia sa mdzu velmi zahrievat. Odpo-
ruCame nepustat do blizkosti rury deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo
ostrych kovovych predmetov do Cistenia skla dvierok, preto-
Ze m6zu poskrabat povrch, o mdze spdsobit popraskanie
skla.

Pozor. Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia elektrickym
prudom, je potrebné sa pred vymenou ziarovky uistit, Ci je
zariadenie vypnuté.

K Cisteniu spotrebiCa nie je dovolené pouzivat zariadenia
pre Cistenie parou.

Na zadnej strane vyrobku, ktory je urCeny na instalaciu na
stenu, m6zu byt na vyrobku ostré hrany. Pri manipulacii s
vyrobkom je potrebné postupovat opatrne a odporuCame
pouzivat ochranné pomaocky.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Je nutné venovat zvlastnu pozornost detom prebyvajucim v okoli sporaku. Bez-
prostredny kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je treba davat pozor, aby domace spotrebice, spolu s kabelami sa priamo nedotykali
nahriatej peciacej rury alebo varnej dosky, pretoze izolacia tychto spotrebiov nie
je odolné voci pésobeniu vysokych teplot.

V priebehu smazenia nemdze byt sporak ponechany bez dozoru. Oleje a tuky sa
mézu vznietit z dévodu prehratia alebo vykypenia.

Nepripustajte znelistovanie varnej dosky a jej zaliatie vykypenymi zvySkami.
Zvlast sa to tyka cukru, ktory reaguje s keramickou doskou, a mdze spdOsobit’ jej
neodvratné poSkodenie. Eventualne zaSpinenie je nutné priebezne odstranovat.
Zakazuje sa umiestovanie na nahriate varné zény nadoby s mokrym dnom, pretoze
to mbze spbsobit neodvratné zmeny na varnej doske (neodstranitelné skvrny).
Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcom ako prispésobené do prace s
keramickou varnou doskou.

AK je povrch varné dosky prasknuty, vypnite prad aby nedopustit moznost Urazu
elektrickym prudom.

Nezapinajte varnu dosku bez predchadzajuceho postavenia na nej nadoby.
Odporu€ame nenechavat na povrchu dosky kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZice a pokrievky, ako aj hlinikovu foliu pretoze sa mézu stat’ horuce.

Zakazuje sa pouzivanie nadob s ostrymi hranami, ktoré mézu poskodit’ keramickou
varnou dosku.

Nestavajte na otvorenych dvierkach peciacej rury nadob s hmotnostou prekracu-
jucou 15 kg, a na varnej doske - 25 kg.

Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo ostrych kovovych predmetov
do Cistenia skla dvierok, pretoze mézu poSkrabat povrch, o méze spbsobit po-
praskanie skla.

Zakazuje sa vkladanie horucich nadob a vloziek (viac ako 75°C) ako aj lahko
zapalnych materidlov do zasobniku zasuvky.

Zakazuje sa pouzivanie sporaku s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu byt
odstrafiované len osobou, ktora ma prislusna opravnenia.

V kazdej situacii spdsobené technickou poruchou, je nutné bezpodmienecéne odpojit
elektrické napajania a poruchu prihlasit k oprave.

Je nutné bezpodmienecne dodrziavat’ zasady a ustanovenia obsiahnuté v tomto
navodu. K obsluhe taktiez nedopustajte osoby, ktoré neboli zoznamené s obsahom
navodu.

Osoby s implantovanymi zariadeniami na podporu zivotnych funkcii (napr.
kardiostimulatorom, inzulinovou pumpou, alebo sluchovym pristrojom) sa
musia uistit’, ze indukéna varna doska (frekvenény rozsah pésobenia indu-
kénej varnej dosky ¢€ini 20-50 kHz) nebude rusit’ pracu tychto pristrojov.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:
Pouzivanim vhodného riadu.

Hrnce s plochym a hrubym dnom poma-
haju uSetrit az 1/3 elektrickej energie.
Pamatajte tiez na pokrievky, v opacnom
pripade sa spotreba elektrickej energie
zvysuje az Stvornasobne!

Vyber nadob pre varenie na povrch
varnej zony.

Nadoba na vareni nem6ze byt nikdy
mensia od varné zoény.

Udrzujte varné zény a dna hrncov Cis-
té.

Necdistoty brania v prenose tepla — silne
pripalené zvySky potravin je ¢asto moz-
né odstranit’ len prostriedkami, ktoré su
pre zivotné prostredie Skodlivé.

Snazte sa ,,nenakukovat’ do hrncov”

—

I

—

prilis casto.
Neotvarajte zbyto¢ne Casto dvierka pe-
Ciacej rury.

e VCasné vypinanie a vyuzivanie

zvyskového tepla.

V pripade dlhej doby varenia vypnite
varné zoény 5-10 minut pred koncom
varenia. Setri sa tym az 20% elektricke;
energii.

Uzivanie peciacej rury len v pripade
vacsieho mnozstva pokrmov.

Maso do hmotnosti 1 kg sa da Uspornej-
Sie pripravit' v hrnci na varnej kuchynskej
doske.

Vyuzitie zvySkového tepla peciacej
rary.
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e V pripade Casov pripravy dlhSich ako 40
minut bezpodmienecne vypinajte pecia-
cu rdru na 10 minut pred koncom pripra-
vy.

Pozor! V pripade pouzitia progra-
matora nastavte prislusne kratSie
Gasy pripravy pokrmov.

Opekanie s termoobehom a uzatvore-
nymi dvierkami peciacej rury.
Starostlivé zatvaranie dvierok pecia-
cej rury. Teplo unika zaspinenim na tes-
neni dvierok. NajlepsSie je odstranovat
ich ihned.

Neumiestovanie sporaku v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazni€¢iek. Dochadza potom totiz k
zbyto¢nému plytvaniu elektrickej ener-

gie.



ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpefené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali Casti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouzité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prislusnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.
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VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukon&eni obdobia uzZiva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
beZzného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.
Informuje o tom symbol umiestneny na vy-
robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouZité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznacenim.
Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materidlov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho Zi-
votného prostredia.

Informacie o prisluSnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

1 Otocny gombik regulatora teploty

2 Otocny gombik na volbu funkcii rary

3 Kontrolna lampicka termostatu L

4 Kontrolna lampicka prevadzky sporaka R
5 Uchytka dvierok rary

6 Sklokeramickéa varna doska
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OPIS VYROBKU

Indukéna varna zéna booster
(zadné pravé) @ 160 mm

Indukéna varna zéna booster
(zadné lavé) @ 160 mm

Indukéna varna zéna booster
(predné favé) @ 210 mm

Indukéna varna zéna booster R

(predné pravé) @ 160 mm

Ovladaci panel

3 8 10 8 3
AN TAL N
- O O CRORC OO, ®
¢ \5/ 4 6 2 \5/ 1
Senzor zapnut / vypnut dosky
Senzor plus

Ukazovatel varnej zény
Senzor minus

Senzor vyberu varnych zén
Senzor hodin

Senzor klu¢

Signaliza¢na didda hodin

. Signaliza¢ni diéda senzora kli¢
0. Ukazovatel hodin

SVYeNohkWN =
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vlybavenie sporakov — suhrn:

RoS3t na grilovanie
(mrieZka na susenie)

Plech na pecenie /mésa/*

*u nekterych typl
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INSTALACIA

AN

Umietnenie sporaka

Kuchynskéa miestnost musi byt
sucha a vzdudna, musi mat u€innu
ventilaciu, a umiestnenie sporaka
musi zaru€ovat volny pristup k
vSetkym ovladacim prvkom.

Sporak je vyrobeny v triede Y
a ako taky méze byt zastavany
jednostranne vysokym kusom
nabytku alebo stenou. Nabytok
na zastavbu musi mat obloZenie a
lepidlo na jej lepenie odolné proti
teplote 100 °C. Nevyhovenie tejto
podmienke mbze spdsobit defor-
maciu povrchu alebo odlepenie
oblozenia.

Odsavace par (digestory) je po-
trebné inStalovat’ v sulade s na-
vodmi k nim pripojenymi.

Pred zaciatkom prevadzky je nut-
né sporak nastavit do vodorovne;j
polohy, €0 ma mimoriadny vplyv
napriklad na rovnomerné rozte-
kanie sa tuku na panvici. Na tento
ucel sluzia polohovacie ndzky,
dostupné po vytiahnuti zasuvky.
Rozsah regulacie +/- 5 mm.

Montovanie zabezpecujucej blokady pred
prevratenim sporaka.

Blokada je montovana takym spbsobom, aby
predchadzala prevrateni sa sporaka. Vdaka
chraniacej blokade pred prevratenim sa
sporaka, dieta nebude napr. méct’ stupnut
na dvere rury a tym sposobit prevratenie
sporaka.

Sporak vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak vyska 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

50



INSTALACIA

Pripojenie sporaku k elektrickej
instalacii

Pozor. Varnu dosku smie k elektrickej sieti
pripojit iba kvalifikovany elektrotechnik s pris-
luSnym opravnenim. Je zakézané vykonavat
samostatné upravy alebo zmeny v elektrickej
inStalacii.

Pokyny pre montazneho technika

Sporak je z vyroby prispdsobeny na jedno-
fazové napajanie striedavym pradom (230
V 1N~50 Hz) a je vybaveny pripojovacim
kablom HO5VV-F 3G6 mm? pripojenym k pri-
pojovacej liste. Vodi€e pripojovacieho kabla
su oznacené: fazovy vodi¢ L - BN - hnedy,
nulovy vodi¢ N - BU - modry, ochranny vodi¢
PE - GNYE - Zltozeleny.

z
m
L

230V 1N~ 50Hz

Z N BU
i —N, N W N W GNYE

Prispdsobenie sporaku na dvojfazové alebo
trojfazové napajanie (400/230 V) je mozné
vhodnym premostenim svoriek na svorkovnici
podla nasledujucej tabulky schém zapojenia
bod 2 a bod 3 a pouzitim pripojovacieho
kabla podra tejto tabulky namiesto kabla do-
daného so sporakom. Na pripojenie pouzite
premostenia dodané so sporakom. Pristup
k svorkovnici je mozny po zloZeni veka
pripojky, odblokovanim hacikov plochym
skrutkovacom.
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Je délezité zabezpedit spravny vyber pri-
pojovacieho kabla s prihliadnutim na typ
pripojenia a menovity vykon sporaku.

Je zakazané posilfiovat' konce kabla spaj-
kovanim.

Plast pripojovacieho kabla musi byt upev-
neny v odlah€ovaci tahu pripojenia sporaku,
ktory je vhodny pre kable s priemerom 7 az
15 mm.

Pozor. Nezabudajte, ze ochranny obvod
musi byt bezpodmienecne pripojeny k svor-
ke zariadenia, ktora je ozna¢ena znakom
@ .Elektricky obvod, z ktorého je napajané
zariadenie, musi byt zabezpeceny bezpec-
nostnym vypina¢om, ktory v nidzovej situacii
umoznuje odpojit el. napatie. Vzdialenost
medzi pracovnymi kontaktami bezpecnost-
ného vypinaca musi byt min. 3 mm.

Pred pripojenim sporaku k elektrickému
systému si precitajte informacie na typovom
Stitku a schému pripojenia.

Pozor. Montazny technik musi uzivatelovi
odovzdat ,osvedcCenie pripojenia sporaku
k elektrickej instalacii” (nachadza sa v za-
ru¢nom liste).

Pripojenie sporaku inym sposobom, ako je
uvedené na schéme, moze sposobit posko-
denie sporaku.



INSTALACIA

Schéma pripustnych zapojeni
Pozor. Napéatie ohrevnych prvkov 230 V.
V kazdom pripade musi byt ochranny vodi¢ pri-
pojeny k svorke (2) PE.

Odporucany

druh pripojné-

ho vodic¢a
3 4
Pre siet' 230 V jednofazové zapoje-

1 nie s neutralnym vodi¢om, mostiky 1N~ 2 s HO5VV-F3G6
spojuju svorky 1-2-3 a 4-5,ochran- B oo 3x 6 mm?2
ny vodi¢ do@. g O\PE

3 4
V sieti 400/230 V, dvojfazové pri-

5 pojenie s nulovym vodi€om, mostik N~ 2 ..25 . HO5VV-F4G4
spaja svorky 2-3 a druhy spaja . 4x 4 mm?
svorky 4-5, ochranny vodi¢ na @ Q\U@O\PE
Pre 400/230 V obvod, trojfazové 3Q\ 4
pripojenie s neutralnym vodi€om, L3

3 premostenie spaja svorky 4-5, fa- 3N~ zo\\: . HO5VV-F5G1,5
zové vodiCe su pripojené do 1,2 a . o 5x 1,5 mm?
3, neutralny vodi¢ do 4-5, ochranny Q\ Q\
vodic do @) s

L1, L2, L3 - fazové vodiCe; N - nulovy vodi¢; PE - ochranny vodi¢
Sipky vo vy$8ie uvedenych schémach oznaéuju, kde st vodice pripojené.

Pozor. Ak sa napajaci kabel poskodi, aby ste predisli pripadnému ohrozeniu, méze ho vy-
menit iba vyrobca, autorizovany servis alebo ina kvalifikovana opravnena osoba.
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim sporaka

odstrarite elementy obalu, oistite komoru
rury z aplikovanych v tovarni konzerva-
¢nych prostriedkov,

vyjmite vybavenie rury a umyte je v teplej
vode s dodatkom pripravku na myti ria-
du,

zapnite v izbe vetranie alebo otvorte
okno,

ovladacie koliesko funkcie peciacej rury

otocCte na poziciu @ alebo (vid' ka-
pitolu: Cinnost programétora a ovladanie
peciacej rary),

vyhrejte rdru(na teplotu 250°C, priblizne
30 min.), odstrarite zaSpinenie a dokladne
umyte.

Dolezité!

Komoru rdry na pecenie treba umyvat
len teplou vodou s pridavkom malého
mnozstva prostriedku na umyvanie
riadu.
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OBSLUHA

Power Management

Funkcia Power Management umoZfiuje nastavit obmedzenie maximalneho prikonu
induk&nej varnej dosky, na jednu z nasledujucich hodnét: 2,8 kW, 3,7 kW, 6,0 kW, 7,4 kW
(maximalny prikon).

Maximalny prikon mozete nastavit'iba v priebehu prvych 5 minat po pripojeni indukénej
varnej dosky k el. napatiu. Ked chcete otvorit nastavenia prikonu, po zapnuti varnej
dosky stlacenim snimaca (D stlate a na 3 sekundy podrzte snima¢ vyberu lavého
predného pola a snimac¢ @

Na dvojitom displeji hodin sa zobrazi skor nastavena hodnota, alebo — ak nebola predtym
nastavena — predvolené nastavenie, tzn. 7,4 kW, na displeji ,7.4“. Stlacanim snimacov @ a
@ vyberte z dostupnych moznosti pozadovanu hodnotu: 2.8 ; 3.7 ; 6.0 ; 7.4. Ked vyberiete
pozadované nastavenie musite v priebehu 10 sekind potvrdit danu volbu stlacenim snimaca
(© a podrzanim na 3 sekundy.

Nastavenie je potvrdené 3-nasobnym bliknutim zvoleného parametra a zvukovym
signalom, a nasledne sa panel vypne. Od tejto chvile ma varna doska nastaveny
maximalny prikon.

V pripade, ak v priebehu 10 sekund od vybratia parametra vasu volbu nepotvrdite,
panel sa vypne a varna doska bude mat nastaveny predtym nastaveny maximalny
prikon, alebo ak maximalny prikon nebol nastaveny, predvoleny prikon na Urovni 7,4 kW.

Pri nastavovani vykonu jednotlivych varnych poli, funkcia Power Management kontroluje, aby
nedoslo k prekroCeniu nastaveného maximalneho prikonu. Nastavenia, ktorych vyberom by
doslo k prekro¢eniu maximalneho prikonu, su zablokované a uzivatel nema k nim pristup.

Funkcia Power Management méze znemoznit’ zapnutie varnej zony, ak by sa jej zapnutim
prekroc€il zvoleny maximalny prikon.
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Obsluha varnej dosky.

Spoésob fungovania indukénej varnej zény

Elektricky generator napaja cievku umiestenu vo vnutri
spotrebica.

Tato cievka vytvara magnetické pole, ktoré je prenasané na
nadobu.

Magnetické pole spdsobuje, Ze sa nadoba zahrieva

Tento systém zaistuje pouzivanie nadob, ktorych dno je poddajné na pésobenie magnetic-
kého pola.

VSeobecne sa da povedat, Ze indukénu technoldgiu charakterizuju dve vlastnosti:

e vdaka tomu, Ze teplo je vyZarované pomocou nadoby, je mozné maximalne vyuZitia tepla,

e nedochadza k javu tepelnej zotrvacnosti, pretoze varenie sa automaticky zacina vo chvili
umiestnenia nadoby na doske a kon¢i sa okamihom jej stiahnutia z dosky.

V priebehu normalneho pouzivania varnej dosky mézu vzniknut zvuky ré6zneho druhu, ktoré
nemaju ziadny vplyv na dobru pracu dosky.

e Hvizd nizkej frekvencie. Zvuk vznika, ked je nadoba prazdna, straca sa po naliati vody
alebo vlozeni pokrmu.

e Hvizd vysokej frekvencie. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev
roznych materialov a zapnutiu maximalneho tepelného vykonu. Tento zvuk sa tiez zosilfiuje,
pokial su€asne pouzivame dve alebo viacej varnych zén na maximalny vykon. Zvuk sa
ztraca alebo je menej intenzivny po znizeni vykonu.

e Zvuk Skripania. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev roznych ma-
terialov. Intenzita zvuku zavisi od spésobu varenia.

e Zvuk zvonenia. Zvuk vznika behom prace ventilatora chladiaceho elektronické systémy.

Zvuky, ktoré moézu byt pocuvatelné v priebehu spravnej exploatacie vznikaju z prace chla-
diaceho ventilatora, rozmerov nadob a materialu, z ktorého boli vyrobené spdsobu varenia
pokrmov a zapnutého tepelného vykonu.

Tieto zvuky nie s normalnym javom a nie su poruchami varnej dosky.
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Ochranné zariadenie:

Ak doska bola spravne instalovana a je spravne vyuzivana, ochranné zariadenia su potrebné
zriedkakedy.

Ventilator: chrani a ochladzuje ovladacie a napajacie komponenty. M6ze pracovat’ na dve
rychlosti, funguje automaticky. Ventilator pracuje vtedy, ked su varné zény zapnuté a funguje
pri vypnutej doske do okamihu dostatoéného ochladenia elektronického systému.
Tranzistor: Teplota elektronickych komponentov je merana nepretrzite pomocou sondy. Ak
sa nebezpecne zvysuje teplota, systém automaticky znizuje vykon varnej zony alebo odpoji
varnu z6nu nachadzajucu sa najblizSie k horucim elektronickym elementom.

Detekcia: detektor pritomnosti hrnca umoziuje prevadzku dosky, a teda ohrievanie. Malé
predmety umiestnené na varnej ploche (napr. lyzi¢ka, ndz, prstienok, prsten...) nebudu iden-
tifikované ako hrnce, preto sa tiez doska nezapne.

Detektor pritomnosti hrnca v indukénej zéne

Detektor pritomnosti hrnca je inStalovany vo varnych doskach s indukénymi zénami. Behom
prevadzky varnej dosky detektor pritomnosti hrnca automaticky zapina alebo vypina tvorbu
tepla v zéne varenia, vo chvili umiestriovania hrnca na doske alebo po jeho stiahnuti z dosky.
Zarucuje to usporu energie.

oAk zona varenia je pouzivana s prislusnym hrncom, na displejisa ukaze teplotna indikécia.
e|ndukcia vyzaduje pouzivanie hrncov presne prispdsobenych, vybavenych dnom z magne-
tického materialu (Tabulka)

Ak sa na zo6ne varenia ne‘nachédza hrniec alebo pouzity hrniec nie je vhodny, na
displeji sa ukaze symbolé'_-‘(f. Zona sa nezapne.

Ak v priebehu 10 minutu nebude indikovany Ziaden hrniec operacia zapnutia dosky
bude zrusena.

Ak chcete vypnut’ zénu varenia, vypnite ju pomocou dotykovych senzorov, nielen
stiahnutim hrnca.

A Detektor hrnca nepracuje akosenzor zapni/vypni dosku.

Indukéna varna doska je opatrena senzormi ovladanymi dotykom oznacenych oblasti.
Kazdy dotyk senzora je potvrdeny akustickym signalom.

Pri zapinani a vypinani, a pri nastavovani stupna tepelného vykonu sa vzdy dotykajte
iba jedného senzora. Ak sa dotknete sucasne niekolkych senzorov (s vynimkou ho-
din a kluc¢a), systém bude ignorovat zadané ovladacie signaly, a ak budete senzory
dotykat prili§ dlho bude signalizovat poruchu.

Po zakonceni pouzivania vypnite varnu zénu regulatorom a nespoliehajte sa na
ukazovateloch detektora riadu.
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Vykon varnej dosky je podmieneny vyberom vhodného kvalitného riadu.

Vyber riadu k vareniu v indukénej zéne

i X

7 AN A

Charakteristika riadu.

e Vzdy pouzivajte vysoko kvalitny riad s idealne rovnym dnom: pouzivanie takychto hrncov
zabrariuje vzniku vysokej teploty, v ktorych by jedla po¢as varenia mohli privriet.Hrnce
a panvice so silnymi stenami zaru€uju dokonalé rozvadzanie tepla.

e Vzdy zaistite aby dno hrncov bolo suché: po naplneni hrnca alebo jeho vytiahnuti z
chladni¢ky skontrolujte, ¢i dno je suché. Vdaka tomu doska ostane Cista.

e Pokrievka na hrnci zabraruje uniku tepla a tak skracuje ¢as nahrievania a zniZuje spotrebu
elektrickej energie.
e Pre zistenie Ci riad je vhodny, skontrolujte, ¢i je dno nadoby pritahované magnetom.

e Optimalnu kontrolu teploty pomocou indukéného modulu zaruci ploché dno hrnca.

e Vyhibené dno hrnca alebo hiboko vytlaéené logo vyrobcu maju negativny vplyv na
overovanu teplotu indukénym modulom a mézu zapricinit’ prehriatie nadob.

e Nepouzivajte poskodeny riad napr. so zdeformovanym dnom, spésobenym prili$
vysokou teplotou.

e Pouzivajuc velké nadoby s feromagnetickym dnom, ktorych priemer je mensi od cel-
kového priemeru nadoby, zohrieva sa len feromagneticka ¢ast nadoby. Spdsobuje to
situaciu, v ktorej nie je mozné rovnomerné rozvadzanie tepla v nadobe. Feromagneticka
v dnu nadoby je zmensena z dévodu v nej umiestenych hlinikovych elementov, preto tiez
dodavané mnozstvo tepla méze byt mensie. Mézu sa vyskytnut =TS
problémy sa zaznamenanim nadoby alebo nadoba nebude ’
vbbec zaznamenana. Priemer feromagnetickej ¢asti riadu musi
byt prispésobeny k velkosti varnej zény, s ciefom ziskania
optimalnych vysledkov varenia. V pripade, ked nadoba nebola
zaznamenana vo varnej zone, odporuca sa jej vyskusanie vo
varnejzéne s prisluSne mensim priemerom.
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K'indukénému vareniu pouzivajte len feromagnetické nadoby , z materialov ako:

e smaltovana ocel
e liatina

e Specialne nadoby z nehrdzavejucej oceli pre indukéné varenie.

Oznacenie riadu

formacia o tom, ze hrniec je vhodny pre

Skontrolujte, ¢i je na Stitku uvedena in-
m pouzitie na indukénych doskach.

PouZiva{te magnetické hrnce (zo smaltovaného ple-
chu, feritickej ocele, liatiny), vyskusajte ich prilozenim
magnetu ku'dnu hrnca (musi ho prichytit).

Nehrdzavejuca ocel

Nerozozna pritomnost hrnca

Okrem hrncov z feritomagnetickej ocele

Hlinik

Nerozozna pritomnost hrnca

Liatina

Vysoké ucinnost’

Pozor: hrnce mézu poskriabat dosku

Smaltovana ocel

Vysoka ucinnost’

Odporuca sa nadoby s plochym, silnym a rovnym
dnom

Sklo

Nerozoznd pritomnost hrnca

Porcelan

Nerozozna pritomnost hrnca

Riad s medenym dnom

Nerozozna pritomnost hrnca

Rozmery riadu.

e Aby ste pri vareni dosiahli najlepsi efekt, pouzivajte riad s takym priemerom dna (fero-

magnetickej €asti), aky je priemer daného varného pola.

e Pouzivanie riadu s mensim priemerom dna ako dané varné pole znizuje efektivnost pola

a predlzuje varenie.

e Detekcia riadu varnymi polami ma svoj spodny limit, ktory zavisi od priemeru feromag-
netického dna riadu a materialu, z ktorého je riad vyrobeny. Ak pouzijete nevhodny riad,

je mozné, Ze ho varné pole nedokaze detegovat.
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Ovladaci panel

e Po pripojeni dosky do elektrickej siete, vSetky ukazovatele sa na chvilu zapalia. Varna
doska je pripravena k pouzivaniu.

e Varna zona je vybavena v elektronické senzory, ktoré zapneme stlaéenim cez minimum
jednu sekundu.

e Kazdé zapnutie senzorov je signalizované zvukom.

Do oblasti senzorov neklad'te ziadne predmety (mé6ze to aktivovat’ hlasenie poruchy),
a tieto plochy udrzujte v Cistote.

Zapnutie varnej zény

Senzor zapni/vypni (1) musi byt stlaceny minimum jednu sekundu. Varna zéna je aktivna,
ked na vSetkych ukazovateloch (3) sa svieti Cislica ,0”.

Ak v priebehu 10 sekund neprestavite ziaden senzor, vtedy sa varna zéna vypne.

Zapnutie varnej zony

Po zapnuti varnej zony senzorom (1), v priebehu nasledujucich 10 sekund zapnite vybranu

varnu zénu (5).

1. Po dotknuti senzora oznacujiceho vybranou varnou zénu (5), na tej zéne prislusnej
ukazovateli stupne vykonu sa striedavo svieti podsvietena cislica ,0”.

2. Stlac¢enim senzora ,+” (2) alebo senzora ,-” (4) nastavite pozadovanu hodnotu tepla.

Ak v priebehu 10 sekund neprestavite ziaden senzor, vtedy sa varna zéna vypne.

Varna zéna je aktivna, ked’ sa na vSetkych displejoch svieti €islica alebo pismeno, ¢o
znamena, ze zéna je pripravena k vykonavaniu nastavenia tepelného vykonu.

Nastavenie hodnoty tepelného vykonu indukénej zény

V priebehu ukazovania na ukazovateli varnej zény striedavo podsvietené (3) “0” mbézeme
zacat nastavovat pozadovany stupen vykonu ohrevu pomocou senzora ,+” (2) a ,-” (4).
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Vypinanie varnych zén

e Varna zéna musi byt aktivna Ukazovatel stupfia vykonu ohrevu sa striedavo svieti.
e \/ypnutie nasleduje po dotknuti senzora zapnut/vypnut dosky, alebo prostrednictvom
pridrzania senzora (5) po dobu 3 sekund.

Vypnutie celej varnej dosky

e Varna doska je v prevadzke ak je zapnuta aspon jedna varna zéna.
e StlaCenie senzora zapni/vypni (1) vypina celd varnu dosku.

AK je varna zéna horuca, na ukazovateli varnej zény (3) sa svieti pismeno "H"- symbol zvy-
Skového tepla.

Funkcia Booster ,,P”

Funkcia Booster zvySuje vykon zény @ 210-220 - z 2000W na 2800W,

zoény @ 160-180 - z 1200W na 1400W.

Ak chcete zapnut funkciu Booster vyberte prisluSnu zénu varenia, nastavte hodnotu varenia na
,9” aopat stlatte senzor ,+” (2) €o je signalizované ukazanim sa pismena "P" na displeji zony.
Vypnutie funkcie Booster nasleduje po opatovnom stlaceni senzora ,-” (4) pocas aktivnej
induk&nej zény, alebo po stiahnuti hrnca z indukénej zény.

Pre varnu zéonu @ 210-220 a @ 160-180cas cinnosti funkcie Booster je obmedzeny
senzorovym panelom do 10 minut. Po automatickom vypnuti funkcie Booster, varna
zéna d'alej hreje s nominalnym vykonom.

Funkcia Booster moze opat’ zostat’ zapnuta, ale len v pripade, ze cievky a senzory
teploty v elektronickom systéme maju takit moznost’.

Ak pocas posobenia funkcie Booster stiahnete hrniec z varnej zény, funkcia je nad'alej
aktivna a €as sa stale odratava.

V pripade prekrocenia teploty (elektronického systému alebo cievky) varnej zény po-
€as posobenia funkcie Booster, funkcia Booster sa automaticky vypne. Varna zéna sa
vracia spat’ k nominalnemu vykonu.
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Ovladanie funkcie Booster

Zoény varenia su spojené parmi zvisle alebo krizom v zavislosti od modelu. Celkovy
vykon je deleny v okruhu tychto parov.

Skuska zapojenia funkcie Booster pre obe zony varenia su¢asne by sposobila prekroce-
nie maximalneho dostupného vykonu. V takom pripade tepelny vykon prvej aktivovanej
tepelnej zéony bude znizeny do pokiall mozno ¢o najvacsej urovne.

Funkcia blokady

Funkcia blokady sluzi na to, aby bola varna zéna chranena pred zapnutim detmi, a jej zapnutie
je mozné po odblokovani.

Funkcia blokady je mozna pri zapnutej aj vypnutej doske.

Zapnutie aj vypnutie funkcie blokady

Zapnutie aj vypnutie funkcie blokady dosky sa vykonava pomocou senzora (7) pridrzujuce
senzor po dobu 5 sekund. Zapnutie funkcie blokady je signalizované rozsvietenim signali-
zacnej diody (9).

Varna doska je zablokovana do momentu odblokovania, aj ked' ovladaci panel dosky sa
vypina a zapina. Odpojenie dosky od napajacej siete sposobi vypnutie blokady dosky.

Ukazovatel zvyskového tepla

Po ukon€eni varenia, v keramickej doske ostava tepelna energia nazyvana zvySkovym tep-
lom. Premietanie ukazania zvyskového tepla prebieha v dvoch etapach. Po vypnuti varnej
zbny alebo celého zariadenia, ked teplota prekracuje 60°C, na prislusnom displeju sa objavi
premietnuté ,H”. Ukazanie zvySkového tepla je ukazovani tak dlho, pokial teplota varnej zony
presahuje 60°C. V rozsahu tepl6t od 45°C do 60°C na displeju bude vidiet ukazanie ,h” sym-
bolizujuce nizke zvySkové teplo. Ked teplota bude nizSia ako45°C ukazovatel zvyskového
tepla bude zhasnuty.

V priebehu ucinkovania ukazovatela
zvysSkového teplasa nedotykajte varnej \
zoény, aby ste sa neobarili, a neklad'te na )
z6ny predmety citlivé na teplo! p

V priebehu vyluky v dodavke prudu uka-
zovatel zvyskového tepla ,,H“ uz nie je
premietany. Napriek tomu mézu byt varné
zony vtedy este hortce!
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Obmedzenie ¢asu prevadzky

Pre zvySenie spolahlivosti je induk&na doska
vybavena obmedzovacom prevadzkovaca
¢asu pre kazdu varnu zénu. Maximalny ¢as
prevadzky zavisi na poslednej zvolenej hod-
note pracovného vykonu.

Ak pracovny vykon zostava nezmeneny po-
¢as urcitého Casu (vid tabulka), varna zéna
sa automaticky vypne a ukazovatel zvySko-
vého tepla sa aktivuje. AvSak v kazdej chvili
mbézZete zapinat a pouzivat jednotlivé varné
zbny v sulade s navodom na obsluhu.

Funkcia automatického prihrievania

e Zvolenu varnu zénu aktivujte senzorom
(5)

e Nasledovne senzorom ,+" (2) a ,-” (4)
nastavte uroven vykonu v rozsahu od 1-8,
a opatovne stlacte senzor (5)

e Na displeji bude striedavo premietana
Cislica nastaveného vykonu s pismenom
A.

Po uplynuti ¢asu dodania dodatkové-
ho vykonu, varna zéna sa automaticky
prepne na zvoleny stupen vykonu, ktory
bude na ukazovateli viditelny.

Ak riad bude stiahnuty z varnej zény
a opatovne postaveny pred uplynutim
€asu trvania automatiky prihrievania, pri-
hrievanie s dodatoénym vykonom bude
vykonané do konca.
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Funkcia hodin

Programové hodiny ulah&uju proces varenia vdaka moznosti programovania ¢asu pésobe-
nia varnych zén. MéZete ho pouzivat aj ako Casovac.

Zapnutie hodin

Programové hodiny ulah&uju proces varenia vdaka moznosti programovania ¢asu pdsobe-

nia varnych zén. Mézete ho pouzivat aj ako ¢asovac.

e Senzorom (5) vyberte prislusni varnt zénu. Cislica ,0” sa striedavo svieti.

e Pomocou senzorov ,+” (2) alebo ,-” (4) nastavte poZzadovanu hodnotu tepelného vykonu
vrozsahu 1-9.

e Nasledovne v Case 10 sekund aktivujte hodiny stlacenim senzora (6).

e Pomocou senzora ,+” (2) alebo ,-” (4) sa nastavuje pozadovany ¢as varenia (01 do 99
minut).

e Pridispleji hodin sa svieti signalizacna didda (8) odpovedajuca varnej zéne.

VsSetky varné zény mézu v systéme ¢asového programovania pomocou hodin stiéasne
pracovat’.

Ak je nastaveny viac ako jeden ¢as na displeji hodin, je premietany najkratSi nastaveny
cas. Dodatocne je to signalizované blikajucou diédou (8).

Zmena nastaveného ¢asu varenia

V kazdej chvili varenia mozete zmenit nastaveny ¢€as jeho trvania.

e Senzorom (5) vyberte prislunt varnt zénu. Cislica tepelného vykonu je striedavo pod-
svietena.

e Nasledovne v ¢ase 10 sekund aktivujte hodiny stlacéenim senzora (6).

e Pomocou senzora ,+” (2) alebo senzora ,-” (4) opatovne nastavte novy ¢as hodin.

Kontrola uplynutia ¢asu varenia

Ostavajuci €as do konca varenia je mozné v kazdom okamihu skontrolovat, dotknutim senzora
hodin (6). Aktivny €as €innosti hodin pre prisluSnu varnu zoénu je signalizovany blikajucou
diodou (8).
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Vypnutie hodin

Po uplynuti nastaveného €asu varenia sa zapne zvukovy signal, ktory mézete vypnut stla-
¢enim [ubovolného senzora, alebo sa po dvoch minutach signal sam automaticky vypne.

Ak chcete hodiny vypnut skér:

e Senzorom (5) aktivujte varnu zénu. Cislica tepelného vykonu je vyraznejie osvetlena.

e Nasledovne stlacte senzor (6), pridrzte 3 sekundy alebo zmerite ¢as minutky pomocou
senzora ,+” (2) a ,-” (4) do polohy ,00”

Hodiny ako minutka

Hodiny nastavujuce €as varenia mézu byt pouzivané ako dodato€ny poplach, ak prevadzka
varnych zon nie je ovladana €asovo.

Zapnutie minutky

Ak je kuchynska doska zapnuta:

e Zapnite dosku stlacenim senzora varnej dosky vypni /zapni (1).
e Nasledovne senzorom (6) aktivujte minutku.

e Pomocou senzora ,t+” (2) alebo ,-” (4) nastavte ¢as ¢asovaca.

Vypnutie éasovacda

Po uplynuti nastaveného €asu sa zapne zvukovy signal, ktory mézZete vypnut’ stlatenim
[ubovolného senzora, alebo sa po dvoch minutach signal sam automaticky vypne.

Ak chcete signal vypnut skor:

e Stlacte senzor (6), pridrzte 3 sekundy alebo zmente ¢as minutky za pomocou senzora ,+”
(2)a ,-" (4) do polohy ,00”

e Ak hodiny boli naprogramované ako ¢asovac¢, nefunguju ako hodiny programujuce ¢as
varenia.

Funkcia minutky bude zruSena v okamihu ked' je aktivovana funkcia hodin.
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Funkcia prihrievania

Funkcia prihrievania jedal udrziava teplotu hotovych potravin na varnej zéne. Zvolena varna
zbna je zapnuté na nizky tepelny vykon. Vykon varnej zény je riadeny funkciou prihrievania
jedal, €o znamena, Ze teplota jedla vynasa cca 65°C. To je pricina, preco teplé a hotové jedlo
nemeni nepriaznivo svoju chut a sa neprilepuje do dna hrnca. Tuto funkciu je tiezZ mozné
vyuzit pre rozpustanie masla, Cokolady apod.

Podmienkou k spravnemu vyuzitiu tejto funkcie je pouZzitie vhodného hrnca s plochym
dnom, aby teplota hrnca bola presne merana senzorom, ktory je umiestneny vo varnej zéne
Funkciu prihrievania mdzete zapnut na kazdej varnej zone.

Z mikrobiologického dévodu sa neodporuca prilis dlhé udrzovanie pokrmov v teple, preto
tiez tuto funkciu dotykovy panel vypina po 2 hodinach.

Funkcia prihrievania jedal je nastavena ako
dodatoc¢ny teplotny vykon medzi poziciou ,0
1” a na displeji sa ukaze ako symbol , L/

Funkciu prihrievania zapnete rovnakym
spbsobom, ako je to opisané v bode
~Zapnutie varnej zény”

Funkciu prihrievania vypnete rovnakym spo-
sobom, ako je to opisané v bode

LVypnutie varnej zény”.
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Funkcie rary na pecenie a jej ob-
sluha

Teplovzdusna rura (dolna + horna
Spirala + ventilator)

Rura méze byt nahrievand pomocou dolné-
ho a horného vyhrievacieho telesa a grilu.
Ovladanie Cinnosti tejto rdry sa uskutocCriuje
pomocou otoéného gombika na volbu druhu
¢innosti rury — nastavenie sa vykonava otoce-
nim gombika do polohy so zvolenou funkciou,
a pomocou otoéného gombika regulacie
teploty — nastavenie sa vykonava oto¢enim
gombika do polohy so zvolenou teplotou.
|—

o

K vypnutiu d6jde nastavenim oboch otocnych
gombikov do polohy , ®” /0.

Pozor!

K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho te-
lesa a pod.) pri zapnuti ktorejkolvek

z funkcii rury, déjde az po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného gombika na
volbu funkcie rury

0

W

A

Nulové nastavenie

Rychly ohrev

Zapnuty dolny a horny ohrievac,
opekac a ventilator. Pouziva sa pre
vstupny ohrev peciacej rury.

Rozmrazovanie
Je zapnuty len ventilator, bez pouzi-
tia akychkolvek ohrievacov.

Zapnuty ventilator ako aj gril

V tejto polohe oto€ného ovladaca,
rdra realizuje funkciu grilu s ven-
tilatorom. Vyuzitie tejto funkcie v
praxi umozfuje urychlenie procesu
opekania a zlepSenia chutovych
vlastnosti pokrmov.

Zosilneny gril (Supergril)
Zapnutie funkcie ,zosilneného grilu”
umozniuje vykonavat opekanie pri
sucasne zapnutom hornom ohrevu.
Tato funkcia umoziuje vyvinutie
zvySenej teploty v hornom praco-
vnom priestore pokrmov, umoziuje
tiez opekanie ich vacésich porcii.

Zapnuty gril

Povrchové ,grilovanie”, sa pouziva
pre opekanie malych porcii masa:
steky, rezne, ryby, tousty, klobasky,
zapekané jedla (hrubka opekanych
pokrmov by nemala byt vac¢sia ako
2-3 cm, v priebehu pecenia je potreb-
né je obratit na druha stranu).

Zapnuty dolny ohrev
V tejto polohe oto¢ného ovladaca
rdra realizuje ohrievanie vylu¢ne pri
pouziti dolného ohrevu. Dopekanie
peciva zospodu (napr. vihké pecivo
a nadievané ovocim).



OBSLUHA

ECO

Zapnuty dolny a horny ohrev
Nastaveni oto€ného ovladaca do
tejto polohy, umoziuje realizovat
ohrievanie rury konvekénym spéso-
bom. Vyborne sa hodi na pecenie
cesta, masa, ryb, chleba, pizze (je
nutné vstupne zahriat' rdru ako aj
pouzivat tmavé plechy), pe€enie na
jednej urovni.

Zapnuty ventilator ako tiez doiny
a horny ohrev.

V tejto pracovnej polohe oto&ného
ovladaca, rura realizuje funkciu ce-
sto. Konvekéna rura s ventilatorom
(odporu¢ana funkcia v priebehu
pecenia).

Nezavislé osvetlenie rury
Nastavenim oto¢ného ovladaca do
tejto polohy, ziskame osvetlenie ko-
mory rury.

Teplovzdusné pecenie ECO

Tato funkcia spusta optimalizovany
spdsob ohrevu, ktory je zamerany na
Setrenie energie spotrebovavanej pri
priprave jedla. Ked je spusteny tento
program, osvetlenie rury nesvieti.
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Kontrolna lampicka

Zapnutie rury je signalizované rozsvietenim
dvoch kontrolnych lampiciek — R a L. Sviete-
nie kontrolnej lampicky R signalizuje ¢innost
rary. Zhasnutie L lampicky je signalom, ze
rura dosiahla nastavenu teplotu. Ak kuchar-
ske recepty odporucaju vkladanie pokrmu
do rozohriatej rury, nerobte to skér, ako po
prvom zhasnuti L kontrolnej lampic¢ky. Po-
Cas pecenia sa bude L lampicka periodicky
zapinat' a vypinat (udrZzovanie teploty vnutri
komory rury). R kontrolna lampic¢ka méze
svietit i v polohe oto€ného gombika ,osve-
tlenie komory rary*.



OBSLUHA
Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku
pbsobenia infraCerveného Zziarenia na po-
krm, emitovaného rozzeravenym vyhrieva-
cim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit oto¢ny gombik riry do polohy
oznacenej symbolom

e nahrievat ruru asi 5 minut (pri zatvore-
nych dvierkach rury),

e vlozit do rury plech s pokrmom do pri-
sluSnej pracovnej urovne. V pripade
grilovania na roste je potrebné umiest-
nit na bezprostredne nizSiu uroven (pod
roStom) plech na vytekajuci tuk,

e zatvorit dvierka rary.

Na funkciu grilovania a zosilneného gri-
lovania . je potrebné nastavit’ teplotu na
210°C (200°C*), kym na funkciu grilova-
nia s ventilatorom maximalne 190 °C.

* dvierka rdry s dvoma sklenenymi panelmi

Pozor!
Grilovat' len pri zatvorenych dvier-
kach rury.

Ak je pouzivany gril, dostupné Casti
zariadenia sa m6zu velmi zahrievat.
Odporuc¢ame nepustat do blizkosti
rary deti.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

odporuc¢a sa peCenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prisluSenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré
treba vlozit na suSiacu mriezku, na pecenie odporu¢ame plechy Ciernej farby,
ktoré lepSie prenasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

v pripade vyuzitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso) ne-
odporu€ame pouzitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu méze spdsobovat nedopecenie spodku cesta,

v pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rury, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred viozenim pokrmu komoru rdry
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat’ kvalitu upecenia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala Spajla zostat’
sucha a Cista),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pe€enia pokrmov pri vyuziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20 —
30 stupriov niz8ie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a
dolného vyhrievacieho telesa),

parametre pecCenia uvedené v tabulke 1 a su orientacné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skusenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znac¢ne liSia od hodnét uve-
denych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.

Pecenie masa

v rure by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensie kusky
odporu¢ame upravovat na plynovych horakoch sporaka,

na pec€enie odporu¢ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pésobeniu vysokej teploty,

pri peCeni na mriezke na suSenie alebo na roSte odporu¢ame umiestnit’ na

odporu€¢ame najmenej raz, v polovici asu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso Stavou (vypekom)
vznikajucim pri pe€eni, alebo horticou slanou vodou, méaso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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PECENIE V PECIACEJ RURE - PRAKTICKE RADY

Funkcia ohrevu ECO

»  pri pouziti funkcie ohrevu ECO je Startovany optimalizovany spdsob ohrevu
majuci za ciel usporu energie v priebehu pripravy jedal,
* dobu pecenia nie je mozné skratit pomocou nastavenia vysSich teplét, neod-
poruca sa taktiez vstupné zohrievanie rury pred pecenim,
* nemerte nastavenie teploty v priebehu pe€enia a neotvarajte dvierka v priebehu
pecenia.
Odporuc¢ané parametre pri pouziti funkcie ohrevu ECO

Druh pecéenia Funkcie peciacej Teplota (°C Uroven Cas [min.
j

pokrmu rary
Piskétova torta 180 - 200 2.3 50- 70

ECQ

Babovka / muffins -

X . .

180 - 200 2 50 - 70

Ryb =
yba 190 - 210 2.3 45 -60

ECO

Hovadzi —
ovadzina 200 - 220 2 90 - 120

ECQ

B A 1 AR
ravcovina 200 - 220 2 90 - 160

ECO

Kuré v
urea 180 - 200 2 80 - 100

ECO
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Teplovzdu$na rura (dolna + horna Spirala + ventilator)

Druh Funkcia rary Teplota (°C) Uroveii Cas [min.]
pecenia
potravy
Piskétova torta O 160 - 200 2-3 30 - 50
Piskétova torta X 150 3 25-35
Babovka / muffins E] 160-170" 3 25-402
Babovka / muffins = 155-170 1 3 25-402
Pizza OJ 220-240" 2 15-25
Ryba O 210 - 220 2 45- 60
Ryba T 190 2-3 60-70
Klobasky 210 (200%) 4 14-18
Hovadzina OJ 225 - 250 2 120 - 150
Bravcovina O 160 - 230 2 90 - 120
Kuréa T 180 - 190 2 70-90
Kuréa OJ 160 - 180 2 45 - 60
Zelenina O 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina 170 - 190 3 40 - 50

* dvierka rury s dvoma sklenenymi panelmi

Uvedeny €as plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked je rdra vyhriata, uvedené ¢asy skratte
o cca 5 az 10 minut.

Vyhrejte prazdnu raru

2 Casy su uvedené pre pedenie v malych formach

Pozor: Parametre uvedené v tabulke su orientaéné a mézete ich upravit podla vlastnych skisenosti a
kucharskeho kumstu.
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TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Pecenie kolacov

Typ jedla Prislusenstvo Urovei Funkcia Teplota Cas peéenia
ohrevu °C 2)
e (min.)
Plech na 3 O 160-170" | 25-402
pecenie
Plech na 3 155-170" | 25-402
pecenie =
Plech na
- 3 ® 155-170 " 25-40%
Malé kolace pecenie
2+4
Plech na 2 - plech na
pecenie | POConES1e00 @ 155-170" | 25-502
Pekac 4 - Plech na
pecenie
Plech na 3 O 150-160" | 30-402
pecenie
Plech na 3 BN 150-170" | 25-352
pecenie =
Plech na
Krehké cesto peéenie 3 150-170 " 25-35%
asik
(pasiky) 2+ 4
Plech na 2 - plech na
pecenie pecirglc(eéegebo 160-175" 25-352
Pekac 4 - Plech na
pecenie
. Rost + babov-
Babovkabez | " ov4 forma 3 O 1701807 | 30-452
tuku
@ 26 cm
2
Rot + dve formy na roste
Jablkovy kolaé formy | umiestnite dia- O 180-2007 | 50-702
@20 cm gonalne, pravy
zadny a lavy
predny roh

YVyhrejte prazdnu raru, nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

2 Uvedené Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu riru. Ked je rura vyhriata, uvedené casy
skratte o cca 5 az 10 minut.
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TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Grilovanie
Typ jedla Prislusenstvo Uroven Funkcia Teplota Gas
ohrevu (oc) (mln)
Ros$ 4 o 210 (200*) " 1,5-2
Zapekanky z ost i 0 (200%) 5-25
bieleh Gi o
eieno peciva Rost 4 210 (200%) ? 2-3
Rost +vple.ch 4 . 1 strana 10
Hovidzie na pecenie - rost _ 215
(na zbieranie 3 - plech na 210 (200%) "
burgery . I 2 strana 8
stekajuceho pecenie -13
tuku)

* dvierka rury s dvoma sklenenymi panelmi

YVyhrejte prazdnu raru tak, Ze ju zapnete na 5 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.
2Vlyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

Pecenie
Typ jedla Prislusenstvo Urovei Funkcia Teplota Gas
ohrevu (oc) (mln)
Rost + plech
na pecenie 2 - rost _
(na zbieranie 1 - plech na 180 - 190 70-90
stekajuceho pecenie
tuku)
Celé kura
Rost + plech
na pecenie 2 - rost
(na zbieranie 1 - plech na 180 - 190 80 - 100
stekajuceho pec€enie
tuku)

Uvedeny ¢as plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked je rdra vyhriata, uvedené ¢asy skratte
o cca 5 az 10 minat.
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na zivotnost a bezporuchovu prevadzku
Vasho sporaka maju zasadny vplyv udrzova-
nie sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez za€nete sporak Cistit', je potreb-
né ho vypnut; ovladacie koliesko musi
byt nastavené do polohy ,,e “/,,0“. Dosku
vypnite hlavnym senzorom (1). Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.

Sklokeramicka doska

e Dosku Cistite po kazdom pouziti. Podla
moznosti odporu¢ame dosku umyvat v
teplom stave (potom, ¢o zhasne ukazo-
vatel teploty pola). Je potrebné zabranit
silnému znedisteniu varnej dosky, zvlast
pripaleninam vzniknutym prekypenim.

e Nikdy nepouzivajte abrazivne alebo
agresivne Cistiace prostriedky, ako su
brusne prasky alebo pasty, umyvacie
huby, pemzu, drétenky a pod., ktoré by
mohli poSkrabat povrch dosky a sposobit
jej neodstranitelné poskodenie.

e Odporu¢ame pouzivat Cistiace alebo
umyvacie prostriedky s jemnym po6-
sobenim, ktoré obsahuju prislusné
odporuc€ania, napr. kvapaliny a emulzie
odstranujuce mastnotu. Ak nie je mozné
odporucané prostriedky ziskat, radime
pouzit roztok teplej vody s pridavkom
umyvacieho prostriedku na riad alebo
neriedené Cistiace prostriedky.

e Naumyvanie a Cistenie povrchu pouzivaj-
te makké, jemné handricky, ktoré dobre
pohlcuju vihkost.

Sklokeramicku dosku je potrebné po
umyti vzdy vytriet dosucha.

e Zvlastnu pozornost venujte tomu, aby ne-
doslo k poSkodeniu sklokeramickej dosky,
vzniku hibokych ryh a tlomkov sp6sobe-
nych uderom kovovych pokrievok alebo
inych predmetov s ostrymi okrajmi.

74



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Rura na pecenie

Ruru je potrebné Cistit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia rury zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost' v pra-
covnom priestore.

Komoru rdry na pe€enie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Cistenie parou - Steam Clean:

-do misky vlozenej do rury na prvu urover
zdola nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
-uzavrite dvierka rury,

-ovladacie koliesko regulatoru teploty
nastavte na poziciu 50°C, a ovladacie
koliesko funkcie na poziciu dolny ohrev

-nahrievajte komoru rury cca 30 minut,
-po zakonc&eniu procesu Cistenia otvorte
dvierka rary, vnutro komory vytrite hubkou
alebo utierkou a nasledovne umyte teplou
vodou s dodatkom pripravku na mytie
riadu.

Pozor! Pozostatkom Cistenia parou méze
byt pripadna vlhkost alebo zvySky vody
pod sporakom.

Po umyti komory riry na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.

Pozor!

Na Cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouzivajte Cistiace
prostriedky obsahujuce brusne latky.

Vymena halogénovej ziarovky osvetlenia
peciacej rary

Aby ste neutrpeli uraz elektrickym pru-
dom, pred vymenou halogénovej ziarov-
ky sa presvedcte, Ci je zariadenie vypnu-

to.

VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,
Vyskrutkujte a umyte tienidlo lampicky a
vytrite ho dékladne do sucha.

Vyjmete halogénovu zZiarovku s pouzitim
handri¢ky alebo papiera, v pripade po-
treby ju vymente za novu G9

-napatie 230V

-vykon 25W

Halogénovu Ziarovku vlozte presne do
objimky.

Naskrutkujte tienidlo lampicky.

by
&

N ==1== l:nﬂ

ol 0

Osvetlenie peciacej rary

Pozor! Nalezi venovat’ pozornost’ tomu,
aby sa ziarovky bezprostredne nedo-
tykat’ prstami.



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vyt'ahovanie dvierok Vyberanie vnutorného skla

Na dosiahnutie lepsieho pristupu ku komore 1. Pomocou krizového skrutkovaca od-

rury a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy- skrutkujte skrutky nachadzajuce sa v
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné boc¢nych zamkoch (obr. B).

otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok 2. Zadmky ohnite pomocou plochého skrut-
umiestneny v pante smerom nahor (obr.A). kovaca a vyberte hornu liStu dvierok.
Dvierka zlahka privrite, naddvihnite a vy- (obr. B, C).

tiahnite smerom dopredu. Pri namontovani
dvierok postupujte opaénym spdsobom. Pri
nasadzovani treba dat pozor, aby bol vyrez
na pante spravne osadeny na vystupku dr-
ziaka panta. Po nasadeni dvierok na sporak
je potrebné na doraz sklopit’ zaistujuci prvok
a pozorne ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
mo&ze spdsobit poskodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

3. Vnutorné sklo vytiahnite z uchytiek (v
dolnej Casti dvierok). obr. D a D1.
Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte
uvedené ukony v opac¢nom poradi. Hladka
Cast’ skla by sa mala nachadzat v hornej
Casti.

Pozor! Nevtlacujte hornu listu su€asne
do oboch stran dvierok. Pre spravne osa-
denie hornej listy dvierok, najskér prilozte
lavy koniec liSty do dvierok, a pravy koniec
vtlaCte do pocuvatelného ,kliknutia”. Potom
pritlacte liStu z lavej strany do pocuvatelné-
ho ,kliknutia”.

4.

Viyberanie vnutorného skla. 3 skla.
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Viyberanie vnutorného skla. 2 skla.
Periodickeé revizie

Popri ¢innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

vykonavat periodické kontroly funk¢-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov sporaka. Po skonéeni zarué-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,
odstranit zistené prevadzkové chyby,
vykonat' periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka

AN

Pozor!

Vsetky opravy a reguladné ukony
by mali byt vykonavané prisluSnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzove;j situacii je potrebné:
vypnut pracovné systémy sporaka
odpojit’ elektrické napajanie

nahlasit’ opravu

niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie; skor ako sa obratite na oddelenie obsluhy zakaznika
alebo servis, je potrebné precitat’ si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.pristroj nefunguje

prerusenie privodu prudu

skontrolujte poistku domovej
intalacie, spalenu vymerite

2.displej programatora
ukazuje ¢as ,0.00“

zariadenie bolo odpojené od
siete alebo doslo k chvilkovej
strate napatia

nastavit’ aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

3. nefunguje osvetlenie
rary

povolena alebo poskodena
Ziarovka

dotiahnut’ Ziarovku alebo
poskodenu vymenit' (pozri
kapitolu Cistenie a tdrzba)

4.Jedna varna zoéna sa
vypina, na displeji svieti
pismeno ,H”

obmedzeny ¢as prevadzky

odkryte alebo ocistite senzory

5. Ukazovatel zvySkového
tepla nesvieti, aj ked var-
né zény su este horuce.

vypadok elektrického prudu, spot-

rebic bol odpojeny od elektrickej
siete.

ukazovatel zvyskového
zacéne opat fungovat az po
najblizS§om vypnuti a zapnuti
ovladacieho panelu.

6.Indukcna varna doska
vydava hrubé zvuky.

Je to bezny jav. Ventilator ochladzujuci elektronicky systém funguje.

7.Indukéna varna doska
vydava piskavé zvuky.

Je to bezny jav. Doska mierne piska z dévodu frekvencie cievky,
pokial pouzivate niekolko varnych zén na maximalny vykon.

8.Prasklina v keramickej
varnej doske.

Nebezpecenstvo! Okamzite odpojte doku od siete (poistka). Zavo-

9.Ak porucha nebola
odstranena.

servisné stredisko
Dolezité!

Ste zodpovedni za riadny stav a prevadzku spotrebica vo

VaSej domacnosti. Ak zavolate servisné stredisko z dévodu
poruchy, ktora vznikla nespravnou obsluhou, budu Vam ucétované
naklady navstevy, a to aj v zaru€enej lehote.

Nenesieme ziadnu zodpovednost za poruchy vzniknuté nedodr-

Zanim
pokynov v tejto prirucke.

10. Varna doska nefungu-
je, varné zény sa nedaju
zapnut a nefunguju.

porucha elektroniky

dosku resetujte, na niekolko mi-
nut ju odpojte od siete (vyberte
poistku instalacie).
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230V~50Hz
Menovity vykon max. 8,5 kW
Rozmery sporaka 85/50/60cm

Spotreba energie v pohotovostnom rezime (Psm) [W] -

Spotreba energie vo vypnutom rezime [W] 0,5
Spotreba energie v pohotovostnom rezime pri pripojeni k sieti [W] -
Cas automatického pohotovostného/vypnutom reZime [min] 1

Vyrobok spifia poziadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, platnych v Eurépskej unii.

Udaje na energetickych $titkoch elektrickych rur s uvedené podra normy EN 60350-1/IEC
60350-1. Tieto hodnoty su uréené pri Standardnom zatazeni so zapnutymi funkciami: dolnej
a hornej 8piraly (konvenény rezim) a s dodato€nym vyhrievanim teplovzdu$ného ventilatora
(ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola ur¢ena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku podla
nasledujuceho poradia prednosti:

TeplovzduSné pecenie ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator) =

Teplovzdu$né pecenie vzduchu ECO (dolna + horna 3pirala + opékac + ventilator)

Konvenéné pecenie ECO (dolna + horna $pirala)

ECO

Pri ur€ovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok ma)

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spifia doleZité poZiadavky nasleduijticich eurépskych
smernic:

* smernica pre nizke napatie 2014/35/EC

« smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC

» smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie C € a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.
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Kontakty pro zarucni a pozarucni servis vyrobku znacky Amica.

21

Martykan servis
Zamecka 3
698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

SK

Servisni Stredisko Amica SK
Se sidlem :
Fastplus s.r.o.
Na pantoch 18
831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5851
e-mail: servis.biela@fastplus.sk

www.fastplus.sk




